Bruksanvisning

WIP60ICW
WIP78ICW



Basta kund!

Tack for att du har valt var induktionshall.
For att anvanda apparaten pa basta mojliga satt rekommenderar vi att du laser den har
bruksanvisningen noggrant och sparar den for framtida bruk.
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SAKERHET

Forsiktighetsatgarder for anvandning

Packa upp allt material.

Apparaten maste installeras och anslutas av en auktoriserad
installator. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador som
uppstatt till foljd av
felaktig montering eller anslutning.

For att kunna anvandas maste apparaten vara val utrustad och
installerad i koksenhet och en lamplig och godkand arbetsyta.
Denna hushallsapparat ar uteslutande avsedd for tillredning av
mat och inte for nagon annan anvandning i hushall, kommersiellt
eller industriellt.

Ta bort alla etiketter och limrester fran det keramiska glaset.
Undvik att utféra andringar pa spishallen.

Spishallen far inte anvandas fristaende eller som arbetsyta.
Apparaten maste jordas och anslutas i enlighet med lokala
standarder.

Anvand inte forlangningskablar for att ansluta den.

Apparaten kan inte anvandas ovanpa en diskmaskin eller
torktumlare, eftersom anga kan skada elektroniska apparater.
Apparaten ar inte avsedd att anvandas med extern timer eller
separat fjarrkontrollsystem.

Anvandning av apparaten

Stang av varmezonerna efter anvandning.

Hall uppsikt vid matlagning med fett eller olja: det kan snabbt
antandas.

Var forsiktig sa att du inte branner dig under eller efter
anvandning av apparaten.

Se till att inga kablar fran fasta eller flyttbara apparater kommer i
kontakt med glaset eller den varma kastrullen.

Placera inte magnetiserbara foremal (kreditkort, miniraknare och
disketter) i narheten av en paslagen spishall, eftersom det kan
skada dem.

Foremal av metall som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa spishallen eftersom de kan bli heta.
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| allmanhet far inga andra metallféremal an kokkarl placeras pa
glasytan. Om spishallen aktiveras oavsiktligt eller om det finns
restvarme kan dessa varmas upp, smalta eller till och med fatta
eld.

Tack aldrig over apparaten med en duk eller ett spisskydd. De
kan bli mycket varma och fatta eld.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och aldre samt
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller
brist pa erfarenhet och kunskap om de halls under uppsikt eller
instrueras i hur apparaten anvands pa ett sakert satt och forstar
riskerna med den.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring och underhall far inte utforas av barn utan uppsikt.

Forsiktighetsatgarder for att inte skada apparaten

Kokkarl med ojamn eller skadad botten (icke-emaljerade
gjutjarnsgrytor) kan skada det keramiska glaset.

Sand eller andra slipande material kan skada keramiskt glas.
Undvik att tappa foremal, aven sma, pa det keramiska glaset.
Undvik att sla i kanterna pa glashallen med kokkarl.

Se till att apparatens ventilation fungerar i enlighet med
tillverkarens anvisningar.

Placera eller lamna inte tomma kokkarl pa glaskeramikhallar.
Socker, syntetiska material eller material med aluminium i far inte
komma i kontakt med varmezonerna. Detta kan orsaka sprickor
eller andra forandringar i det keramiska glaset nar det svalnar:
stang av apparaten och ta omedelbart bort det fran den varma
varmezonen (var forsiktig sa att du inte branner dig).

VARNING: Matlagning pa en hall med fett eller olja utan uppsikt
kan vara farligt och kan leda till brand.

VAR FORSIKTIG: Tillagningsprocessen ska hallas under
uppsikt. En kort tillagningsprocess ska hallas under kontinuerlig
uppsikt.

VARNING: Risk for brand: placera inga foremal pa spishallen.
Placera aldrig en varm behallare éver mandverpanelen.



Om det finns en lada under den inbyggda apparaten ska du se
till att avstandet mellan ladans innehall och den nedre delen av
apparaten ar tillrackligt stort (2 cm). Detta ar avgorande for att
sakerstalla korrekt ventilation.

Lagg aldrig brandfarliga foremal (t.ex. sprayburkar) i ladan under
glaskeramikhallen. Eventuella bestickldador maste vara
varmebestandiga.

Forsiktighetsatgarder i handelse av fel pa apparaten

Om ett fel upptacks ska du stanga av apparaten och stanga av
stromforsorjningen.

Om det keramiska glaset ar sprucket eller krossat ska du dra ut
stickkontakten ur eluttaget och kontakta eftermarknadsservice.
Reparationer maste utféras av specialister. Oppna inte
apparaten pa egen hand.

VARNING: Om ytan ar sprucken ska du stanga av apparaten for
att undvika risk for elektriska stotar.

Om stromkabeln ar skadad ska den bytas ut mot en kabel eller
specialsats som finns tillganglig hos tillverkaren eller dennes
eftermarknadsservice.

Ovriga forsiktighetsatgarder

Se till att kokkarl alltid placeras mitt pa kokzonen. Kokkarlets
botten ska tacka sa mycket som mojligt av kokzonen.
Anvandare med pacemaker ska vara medvetna om att
magnetfaltet kan paverka dess funktion. Vi rekommenderar att
kontakta aterforsaljaren eller en lakare.

Anvand inte behallare av aluminium eller syntetiska material: de
kan smalta pa varma kokzoner.

FORSOK ALDRIG att slacka eld med vatten. Stang i stallet av
apparaten och kvav elden med exempelvis ett lock eller en
brandfilt.

ANVANDNING AV KOKKARL AV DALIG KVALITET
ELLER INDUKTIONSADAPTER (FOR A
ICKE-MAGNETISKA KOKKARL) MEDFOR ATT
GARANTIN PA PRODUKTEN BORTFALLER.
| SADANT FALL KAN TILLVERKAREN INTE HALLAS
ANSVARIG FOR SKADOR PA SPISHALLEN
OCH/ELLER OMGIVNINGEN.




BESKRIVNING AV APPARATEN

Tekniska uppgifter

Typ WIP60ICW WIP78ICW
Total effekt 7400 W 11100 W
Energiforbrukning for spishallen EC-nan** | 167,1 Wh/kg 166,1 Wh/kg
Framre vanster vairmezon 220x180 mm 220x180 mm
Minsta storlek @ 100 mm @ 100 mm
Nominell effekt* 2100 W 2100 W
Boostereffekt* 2650/3700 W 2650/3700 W
Standardiserad kokkarlskategori** A A
Energiférbrukning ECcw** 169,9 Wh/kg 169,9 Wh/kg
Bakre vanster varmezon 220x180 mm 220x180 mm
Minsta storlek @ 100 mm & 100 mm
Nominell effekt* 2100 W 2100 W
Boostereffekt* 2650/3700 W 2650/3700 W
Standardiserad kokkarlskategori** B C
Energiforbrukning ECcw™* 170 Wh/kg 158,5 Wh/kg
Bakre hoger varmezon 220x180 mm 220x180 mm
Minsta storlek @ 100 mm @ 100 mm
Nominell effekt* 2100 W 2100 W
Boostereffekt* 2650/3700 W 2650/3700 W
Standardiserad kokkarlskategori** B B
Energiférbrukning ECcw** 170 Wh/kg 170 Wh/kg
Framre hoger varmezon 220x180 mm 220x180 mm
Minsta storlek @ 100 mm & 100 mm
Nominell effekt* 2100 W 2100 W
Boostereffekt* 2650/3700 W 2650/3700 W
Standardiserad kokkarlskategori** C B
Energiforbrukning ECcw™* 158,5 Wh/kg 170 Whl/kg
Bakre mittre varmezon - 220x180 mm
Minsta storlek @ 100 mm
Nominell effekt* 2100 W
Boostereffekt* 2650/3700 W
Standardiserad kokkarlskategori** A
Energiférbrukning ECew** 169,9 Wh/kg
Framre mittre varmezon - 220x180 mm
Minsta storlek & 100 mm
Nominell effekt* 2100 W
Boostereffekt* 2650/3700 W
Standardiserad kokkarlskategori** C
Energiforbrukning ECcw™* 158,5 Wh/kg

**Den angivna effekten kan variera beroende pa kokkarlets storlek och material.
Beraknad enligt metoden for funktionsprovning (SS-EN 60350-2).




Manoverpanel

Allman panel
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Nr | Knapp Detaljer
1 | Palav Sla pa/stanga av spishallen
2 | Installning Installningsmeny

3 | Kock "Kock”-funktion

4 | Aggtimer Oberoende timer

5 | Barnlas Lasning av mandverpanel
6 | Pausal/ateruppta Pausa/ateruppta-funktion
7 | Hall* Hall temperatur*

8 | Pasta* Pastafunktion™

9 | Kokning* Kokningsfunktion®

10 | Stekning* Stekningsfunktion*

11 | Angkokning* Angkokningsfunktion*

*CSF = Cooking Support Functions (funktioner fér matlagningsstéd)




Zonpanel
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Nr  Knapp Detaljer
1 | Timer/tidtagarur Timer- och tidtagarfunktion
2 | Varmhallning Varmhallningsfunktion
3 | Grill Grillfunktion
4 | Effekt-/timerdisplay Display for visning av effekt och timer
5 | Slider Zon for effektval och zon for timerinstallning
6 | Bro Kombinerar tva kokzoner i en




ANVANDNING AV APPARATEN

Display
Display Forklaring Beskrivning
o Noll Kokzonen éar fortfarande aktiverad
- Varmesteg Val av varmesteg
ot Inget kokkarl Inget kokkarl eller olampligt kokkarl
registrerat
A Varmeaccelerator | Automatisk tillagning
E/Er Felmeddelande Elektroniskt fel
H Restvarme Kokzonen ar fortfarande varm
-/=/= Varmhalining Bibehaller automatiskt temperaturen vid ca 44, 70 eller
94 °C
F Booster Boosterfunktionen ar aktiverad
Pc Dubbel booster Dubbel booster ar aktiverad
L Lasning Mandéverpanelen ar last
i Paus Spishallen ar pausad
bo Kokning (CSF*) Kokningsfunktionen ar aktiverad.
Sk Angkokning (CSF*) | Angkokningsfunktionen &r aktiverad.
PR Pasta (CSF*) Pastafunktionen ar aktiverad.
Fr Stekning (CSF*) Stekningsfunktionen ar aktiverad.
Ho Hall (CSF*) Hall temperatur-funktionen ar aktiverad

*CSF = Cooking Support Functions (funktioner fér matlagningsstéd)

Ventilation

Kylsystemet ar helautomatiskt. Kylflakten startar med lag hastighet nar varmen som genereras av

det elektroniska systemet nar en viss niva. Flakten startar sin hoga hastighet nar spishallen
anvands intensivt. Kylflakten sanker sin hastighet och stannar automatiskt nar den elektroniska
kretsen ar tillrackligt avkyld.




UPPSTART OCH ANVANDNING

Fore forsta anvandning

Rengor spishallen med en fuktig trasa och eftertorka den noggrant. Anvand inte
rengoringsmedel. Det kan orsaka blaaktiga missfargningar av glaset.

Induktionsprincipen

Under varje kokzon finns en induktionsspole. Nar zonen slas pa alstrar denna spole ett
magnetfalt som skapar induktionsstrommar i kokkarl med ferromagnetisk botten. Pa sa satt
varms kokkarlet som placerats pa kokzonen upp.

Lampliga kokkarl:
¢ Alla ferromagnetiska kokkarl rekommenderas (prova med en magnet — om den fastnar ar
botten magnetisk): gjutjarn och stal, emaljerade kokkarl, kokkarl av rostfritt stal med
ferromagnetisk botten ...
e INTE lampliga kokkarl: koppar, rent rostfritt stal, aluminium, glas, tra, keramik, stengods ...

Induktionskokzonen anpassar sig automatiskt efter kokkarlets storlek. Kokkarl med en for liten
diameter kanske inte fungerar. Denna diameter varierar beroende pa kokzonens diameter.
Om kokkarlet inte ar [ampligt for induktionshallen visas det inte pa displayen eller sa visar
displayen [ ='].

Tryckkanslig touchfunktion

Induktionshallen ar utrustad med elektronisk styrning med tryckkansliga touchknappar. Nar du
trycker med fingret pa knappen aktiveras motsvarande kommando. Denna aktivering bekraftas
av en kontrollampa, bokstav eller siffra pa displayen och/eller ett pipljud.

Vid normal anvandning ska du bara trycka pa en knapp i taget.

”SLIDER?” for installning av varmesteg

For att valja varmesteg med slidern ska du dra din finger dver "SLIDER”-zonen. Du kan ocksa
komma at en viss niva direkt genom att trycka direkt pa den valda nivan.

Val av varmesteg och timerinstallning

N

Direktatkomst
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Uppstart

e Sla pal/stanga av spishaillen:

Atgird Manoverpanel Display

For att sla pa Tryck péa knappen [ @ ]i Animering av slider
2 sekunder

For att stanga av Tryck pa knappen [ @] Displayen slocknar eller visar
2 sekunder [H]

Nér héllen &ar paslagen: Instéliningsmenyn, barnlaset samt kockfunktionen och
aggtimerfunktionen &r direkt tillgéngliga.

o Starta/avbryt en tillagningsprocess:

Atgird Manoverpanel Display

Valj kokkarl Placera kokkarl [L]

HGj varmesteget Dra fingret 6ver "SLIDERN" &t | [ /1t [ S 1/[F /[P ]
hoger

Sank varmesteget Dra fingret dver "SLIDERN” &t | [ 5 Jtill[ /]
vanster

Stang av Dra fingret 6ver "SLIDERN” at | [L Jeller [H ]
vanster till [ O ]

Varmesteget kan stallas in fran 0 till P2, med halv effektniva (t.ex.[ 1.5 ]).
Om ingen ytterligare atgard vidtas stangs spishallen av efter ca 20 sekunder av sakerhetsskal.

Registrering av kokkarl

Registrering av kokkarl sakerstaller sakerheten. Induktionen fungerar inte:
e Inget kokkarl har placerats pa kokzonen eller kokkarlet ar inte Iampligt for induktion.
| sa fall ar det omojligt att 6ka effekten och displayen visar [ £ ]. Denna symbol férsvinner
nar en kastrull/stekpanna placeras pa kokzonen.
e Om en kastrull/stekpanna avlagsnas fran en kokzon stangs zonen av.
Displayen visar [ £ ]. Symbolen [ £’ ] forsvinner nar kastrullen/stekpannan sétts tillbaka pa
kokzonen. Tillagningen fortsatter da pa samma varmesteg som tidigare.
Stang av varmeelementet efter anvandning: lat inte funktionen for registrering av kokkarl [ £’ ] vara
aktiv.

Flytta kokkarl

Detta ar en intelligent spishall med automatisk registrering av kokkarl. Nar du placerar ett kokkarl
pa en zon tands motsvarande slider och du kan boérja tillagningen genom att exempelvis valja ett
varmesteg och en timer. Om du flyttar kokkarlet till en annan kokzon féljer alla parametrarna med
utan att du behdver gora nagot.
Flytta bara ett kokkarl i taget.
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Indikering av restvarme

Nar en kokzon eller hela spishallen stangs av ar kokzonerna fortfarande varma och indikerar

[ H ] pa displayen.

Symbolen [ H ] férsvinner nér kokzonerna kan vidréras utan risk.

Sa lange som indikatorerna for restvarme lyser far du inte rora vid kokzonerna och inte placera
varmekansliga foremal pa dem. Det finns risk for brannskador och dodsfall.

Booster- och dubbel boosterfunktion

Boosterfunktionen [ ~ ] och den dubbla boosterfunktionen [ 7' ] fungerar som en
"effektforstarkare” for den valda kokzonen.

Om den har funktionen ar aktiverad arbetar kokzonen med extra hdg effekt under 15 minuter.
Boosterfunktionen lampar sig exempelvis for att snabbt varma upp stora mangder vatten till ris,
pasta eller nudlar.

e Starta/stanga av boosterfunktionen:

Atgird Manoverpanel Display

Valj kokzon Placera kokkarl [L]

Starta boosterfunktionen Dra till [ P ] pa "SLIDERN” [F]

Stang av boosterfunktionen Dra fingret dver "SLIDERN” &t | [ 5 1till[ /]
vanster

e Starta/stianga av den dubbla boosterfunktionen:

Atgird Manéverpanel Display

Valj kokzon Placera kokkarl [T

Starta boosterfunktionen Dra till [ P2 ] pa "SLIDERN” [Fc]

Stang av boosterfunktionen Dra fingret dver "SLIDERN” &t | [ 5 1till[ /]
vanster

Effektstyrning

Hela spishallen har en maximal total effekt. Nar boosterfunktionen ar aktiverad reglerar det
elektroniska systemet automatiskt alla valda "boosters” for att utjdmna den tillgangliga effekten
for varje element.

Displayen blinkar [ P ] i nagra sekunder och visar sedan den hdgsta tillatna effektnivan:

Vald kokzon Den andra kokzonen:
[ P2 ] visas Den andra vertikala kokzonen sanks till 5
[ P]visas Den andra vertikala kokzonen sanks till 8
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Automatisk tillagning

Alla kokzoner ar utrustade med en automatisk "Stop & Go”-tillagningsfunktion. Kokzonen bdrjar
pa full effekt under en viss tid och minskar sedan automatiskt sin effekt till den férvalda nivan.

e Uppstart:
Atgird Mandverpanel Display
Valj kokkarl Placera kokkarl [L]
Valj varmesteg Dra fingret 6ver "SLIDERN” &t | [ 7] blinkar med [ A |
(exempel: vérmesteg 7) hoger till [ 7 ] och hall kvar i
3 sekunder.

e Sa avaktiveras automatisk tillagning:

Atgard Manéverpanel Display
Andra val av varmesteg Dra fingret 6ver "SLIDERN" &t | [ /1t [ 5 1/[F /[P ]
hoger eller vanster

Timer

Timern kan anvandas samtidigt for alla kokzoner med olika tidsinstallningar (fran 0 till 99 minuter)
for varje kokzon.

e Installning och dndring av tillagningstid:

Exempel med 16 minuter pa viarmesteq 7:

Atgird Mandverpanel Display

Valj kokkarl Placera kokkarl [L]

Valj varmesteg Dra fingret dver "SLIDERN” &t | [ 7]
hoger till [ 7 ]

Valj timern Tryck pa knappen [ © ] [7=51[ - ]

Valj en siffra fran 0-9 Dra fingret éver "SLIDERN” till | [7 /5] [ - ]
[1]

Bekrafta valet fran 0-9 Tryck pa knappen [ © | [ /1[7-%]
eller vanta i 5 sekunder

Stall in enheterna Dra fingret 6ver "SLIDERN” till | [ { ] [6%]
[6]

Bekrafta timern Tryck pa knappen [ © ] [ /67.%]
eller vanta i 5 sekunder

[ 7 <] Displayen blinkar.

En punktformad lysdiod i det nedre hogra hérnet pa 7-segmentsdisplayen indikerar att en timer
har stéllts in for kokzonen.

Timern visas alltid nar den ar aktiv och ersatter visningen av varmesteget, som kan kontrolleras
direkt pa slidern.
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e Sa avbryts tillagningstiden:

Exempel med 13 minuter pa viarmesteq 7:

Atgird Mandverpanel ) Display

Valj "Timer” Tryck pa knappen [ © ] ESNER

Valj en siffra fran 0-9 Dra fingret 6ver "SLIDERN” till | [Z85] [ 3 ]
[0] _

Bekrafta valet fran 0-9 Tryck pa knappen [ © ] [ O 1[°3%]
eller vanta i 5 sekunder

Stall in enheterna Dra fingret 6ver "SLIDERN” till | [ & ] [0%]
[0] _

Bekréfta timern Tryck pa knappen [ © ] [0
eller vanta i 5 sekunder

[ - <] Displayen blinkar.
Timern stangs av och tillagningen fortsatter.

e Automatisk avstingning efter avslutad tillagningstid:

Efter avslutad tillagningstid blinkar [ Z5 ] pa timern och det hérs en ljudsignal. _
For att stanga av ljudsignalen och blinkningen i displayen ska du trycka pa knappen [ © ] eller
avlagsna kokkarlet fran kokzonen.

Aggtimerfunktion

Denna timer &r oberoende av kokzonerna. Aggtimern kan endast stéllas in med slidern langst
fram till vanster.

Exempel med 29 minuter:

Atgard Mandverpanel Display

Stang av spishallen Tryck pa knappen [ @ ] Kontrollamporna for zonen
tands

Valj "Aggtimer” Tryck pa knappen [ € ] =310 - 1,

som visas i den framre
vanstra zonen

Vilj en siffra fran 0-9 Dra fingret éver "SLIDERN" till | [725] [ - ]
[2]

Bekrafta valet fran 0-9 Tryck pa knappen [ & ] [2]1[°-%]
eller vanta i 5 sekunder

Stall in enheterna Dra fingret éver "SLIDERN" till | [ 2 ] [75¢]
[9]

Bekrafta timern Tryck pa knappen [ @] [ 29

eller vanta i 5 sekunder

[ > <] Displayen blinkar.

En punktformad lysdiod i det 6vre vanstra hérnet pa 7-segmentsdisplayen indikerar att en timer
har stallts in for kokzonen.

Timern visas alltid nar den ar aktiv och ersatter visningen av varmesteget, som kan kontrolleras
direkt pa slidern.

Nar den valda tiden har 16pt ut blinkar [ &L ] pa timern och det hors en ljudsignal.
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For att stanga av ljudsignalen och blinkningen i displayen ska du trycka pa aggtimerknappen [6
]. Spishallen stangs av eller fortsatter tillagningen.
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Pausfunktion

Den har funktionen staller tillfalligt in alla kokfunktioner pa spishallen pa effektniva 1 och satter de
olika timerna pa paus. Om du trycker pa knappen igen aterupptas de tidigare installningarna.

o Starta/stanga av pausfunktionen:

Atgird Manoverpanel Display
Sla pa pausfunktionen Tryck pa knappen [ >11 ] i [ /7] pa displayen for
2 sekunder kokzonen
Stanga av pausfunktionen Tryck pa knappen [ b1 ] Tidigare instéllningar visas pa
1 sekund displayen
Aterupptafunktion

Nar spishallen [ © ] har stangts av kan de senaste installningarna aterupptas inom 10 sekunder
efter att spishallen slagits pa igen.

Detta omfattar:
o Tillagningsstadier for alla kokzoner (effekt)
e Minuter och sekunder for programmerade kokzonsrelaterade timer
e Varmhallningsfunktion

Aterupptagningsproceduren ar féljande:

e Tryck pa knappen [ D]

e Tryck pa knappen [ >l ] inom 10 sekunder
De tidigare installningarna ar ater aktiva.

Varmhallningsfunktion

Den har funktionen gor det maijligt for spishallen att automatiskt uppna och bibehalla en
temperatur pa ca 44, 70 eller 94 °C.

Detta forhindrar att vatskor kokar éver och branner fast i botten av kastrullen/stekpannan.

e Sa aktiveras varmhallningsfunktionen:

Atgird Manéverpanel Display
Valj kokkarl Placera kokkarl [£]
Aktivera 44 °C Tryck en gang pa knappen [ [:-2]
4]
Aktivera 70 °C Tryck tva ganger pa knappen | [ =
[=8] i
Aktivera 94 °C Tryck tre ganger pa knappen [  [=7]
_—_&]
For att stanga av Tryck igen pa knappen [ =4 ] [C 1t S eller[H]
for att andra tillagningsnivan
med "SLIDERN”

[ :-<] Den aktiva linjen blinkar.

Den har funktionen kan anvandas oberoende pa alla kokzoner.
Den maximala varaktigheten for varmhallningsfunktionen ar 2 timmar.
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Brofunktion

Den har funktionen gor det mdjligt att anvanda 2 kokzoner samtidigt med samma funktioner som

en enda kokzon.

e Sla pa brofunktionen:

Atgird

Mandverpanel

Display

Valj zon

Placera en stor
kastrull/stekpanna pa zonerna

[Z]

Aktivera brofunktionen

Tryck pa knappen [ & ]

LS ] visas pa bada slider och [
& ] &r tand

Justera effekten

Dra fingret 6ver "SLIDERN” at
hoger

[D1tI]9]

e Stanga av brofunktionen:

Atgird

Mandverpanel

Display

Stanga av brofunktionen

Tryck pa knappen [ & ] for att
avaktivera funktionen

[T ]eller[H]

Grillfunktion

Denna funktion mojliggor optimal anvandning av en grillpanna och anvandning av lamplig effekt

for att undvika dverhettning.

e Sla pa grillfunktionen:

Atgard

Manoverpanel

Display

Val av grillpanna

Placera en grillpanna pa
zonerna

[T]

Aktivera grillfunktionen

Tryck pa knappen [ & ]

LB ] visas pa bada slider och [
& ] ar tand

Justera effekten

Dra fingret 6ver "SLIDERN” at
hoger

[D1tI]9]

e Stanga av grillfunktione

n:

Atgird

Mandverpanel

Display

Stanga av grillfunktionen

Tryck pa knappen [ & ] for att
avaktivera funktionen

[J]eller[H]

”Kock”-funktion

Den har funktionen andrar spishallen till 2 stora zoner (WIP60ICW) eller 3 stora zoner

(WIP78ICW).

Varmestegen for dessa kokzoner ar fordefinierade for forsta anvandning enligt beskrivningen

nedan.

Varmesteg, broar eller varmhallning kan andras och sparas till nasta anvandning av funktionen.

o Starta/stanga av pausfu

nktionen:

Atgérd

Mandverpanel

Display
(WIPB0ICW)

Display
(WIP78ICW)

Aktivera "kock”-funktionen

Tryck pa [ @ ]

[ Foch$]
[6och¥]
]

[5och&

[Joch &)
[6ochd]
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| Sténga av "kock’-funktionen

Tryck pa [ W]
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Tidtagarur

Den har funktionen anger hur lange kokzonen ska anvandas under tillagningsprocessen.

e Aktivera tidtagaruret:

Atgird Mandverpanel isplay
Valj kokkarl Placera kokkarl [£]
Valj varmesteg Dra fingret dver "SLIDERN” till | [ 7]

[ 7]

Starta tidtagaruret

Tryck i 3 sek. pa
timerknappen [ © ]

[CO, 07, 18)...

Tidtagaruret har startats

e Avaktivera tidtagaruret:

Atgird

Mandverpanel

Display

Stanga av tidtagaruret

Tryck i 3 sek. pa
timerknappen [ © ]

Tidtagaruret ar avaktiverat

Barnsparr

For att forhindra att spishallen slas pa oavsiktligt, t.ex. av ett barn, kan mandverpanelen lasas

(utom knappen [®])

Ingen kokzon far ha valts for att den har funktionen ska kunna valjas.

e Aktivering av barnsparr:

Atgird

Manodverpanel

Display

Stang av spishallen

Tryck pa knappen [ @ ]

Animering av slider

Aktivera barnsparren

Tryck i 3 sekunder pa
lasknappen [ %3 |

[ L ]visas pa displayen for
kokzonen
[ 58] &r helt tand

Spishallen ar last och inga atgarder kan utféras.

e Avaktivering av barnsparr:

Atgard

Manoverpanel

Display

Avaktivera barnsparren

Tryck i 3 sekunder pa
lasknappen [ %3 |

[T]

Spishallen ar upplast.
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CSF (Cooking Support Function)

Den allménna principen fér Cooking Support Function (funktionen fér matlagningsstéd) ar att
induktansen hos ett ferromagnetiskt material beror pa dess temperatur. Detta innebéar att
induktansen hos ferromagnetiska kokkérl féréndras métbart under uppvadrmningsprocessen. Den
héar egenskapen kan anvédndas som en indikation pa temperaturen i botten av kokkérlet utan
behov av ytterligare sensorer. Det ar dock inte ett absolut matt pa temperatur.

Den faktiska prestandan hos dessa funktioner beror i hog grad pa det kokkarl som anvands och
pa vissa andra parametrar:
e CSF fungerar mest exakt med kokkarl i rostfritt stal med "sandwichbotten”.
e CSF fungerar mindre exakt med dubbelkokare eller kokkarl som innehaller en
aluminiumring.
e CSF rekommenderas inte for kokkarl av gjutjarn eller stal.

1. For CSF for kokning, angkokning, pasta och stekning ska du se till att anvanda en
kastrull/stekpanna som ar varmare an 40 °C och en zon utan restvarme (kallare an 60 °C).

2. Om kokkarlet flyttas fran en zon till en annan féljer inte de aktiverade CSF-installningarna
med.
3. Om kokkarlet lyfts i mer an 20 sekunder avbryts de aktiverade CSF-installningarna.

Du kan anvanda flera CSF-installningar i olika omraden samtidigt.
CSF kan utféras med timern eller tidtagaruret.

Kokning:

Den hér funktionen kokar automatiskt upp vattnet till kokpunkten och véxlar sedan till det férvalda
varmesteget.

Det far inte finnas salt, mat, kalksten eller andra ingredienser i kastrullen under CSF for kokning.
Vattenhojden inuti kastrullen ska vara mellan 3 cm och 9 cm.
Uppvarmningsprocessen kan utforas med eller utan lock.

e Aktivering av kokning CSF:

Atgird Manéverpanel Display

Stang av spishallen Tryck pa knappen [ @ ] Animering av slider

Aktivera CSF for kokning Tryck pa knappen [ & ] [ r ] tdnds och animering av
slider

Valj omrade Tryck pa 6nskad slider [ &0 ] anges och animering
av slidern

Den valda zonen varms upp och kokar upp vattnet. Nar detta uppnatts avges en akustisk signal.

Nar kokpunkten har uppnatts vaxlar den valda zonen som standard till varmesteg 1 for att spara
energi.
Du kan nar som helst andra den har parametern pa slidern nar CSF fér kokning ar aktiverad.

e Stanga av CSF for kokning:

Atgird Mandverpanel Display
Stanga av CSF for kokning Tryck pa[0] pa den o
aktiverade slidern
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Angkokning:

Den hér funktionen kokar automatiskt upp vattnet till kokpunkten och haller det déar for
angkokning av grénsaker eller andra livsmedel.
Om allt vatten har avdunstat stdngs vérmen av fér den aktiverade CSF fér angkokning.

Den har funktionen kan anvandas med en kastrull med en liten mangd vatten eller en angkokare.
Gronsakerna eller andra livsmedel ska ligga i kastrullen med minst 3 cm vatten innan CSF-
angkokningen aktiveras.

Anvand lock pa kastrullen.

e Aktivering av CSF for dngkokning:

Atgird Manoverpanel Display

Stang av spishallen Tryck pa knappen [ @ ] Animering av slider

Aktivera CSF for angkokning | Tryck pa knappen [ = ] [ == ] tands och animering av
slider

Valj omrade Tryck pa 6nskad slider [ 5& ] anges och animering
av slidern

Den valda zonen varms upp och kokar upp vattnet.

Nar kokpunkten har uppnatts kommer vattnet som standard att hallas kokande for att bibehalla
en viss mangd anga.

Du kan nar som helst andra mangden anga genom att andra varmesteget pa slidern for CSF for
angkokning.

e Stanga av CSF for angkokning:

Atgird Manéverpanel Display
Stanga av CSF for Tryck pa[0] pa den 0]
angkokning aktiverade slidern
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Pasta: 'l_%_%

Den hér funktionen kokar automatiskt upp vattnet till kokpunkten.
Efter tillsattning av pasta och salt kommer funktionen att halla vattnet vid kokpunkten utan att det
kokar éver.

Det far inte finnas salt, mat, kalksten eller andra ingredienser i kastrullen under
uppvarmningsprocessen.

Vattennivan i kastrullen far inte dverstiga 80 % av kastrullens volym.
Uppvarmningsprocessen kan utforas med eller utan lock.

e Aktivering av CSF for pasta:

Atgird Manéverpanel Display

Stang av spishallen Tryck pa knappen [ @ ] Animering av slider

Aktivera CSF for pasta Tryck pa knappen [ & ] [ & ] tdnds och animering av
slider

Valj omrade Tryck pa énskad slider [ #H ] anges och animering
av slidern

Den valda zonen varms upp och kokar upp vattnet.

Nar kokpunkten har uppnatts avges en akustisk signal. Ta av locket och tillsatt pasta och
eventuellt salt.

Bekrifta att ingredienserna har lagts till genom att trycka pa den blinkande slidern.
Tidtagaruret startar automatiskt.

e Stanga av CSF for pasta:

Atgird Manoverpanel Display
Stanga av CSF for pasta Tryck pa[0] pa den [0]
aktiverade slidern
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Stekning: “—"

Den hér funktionen vdrmer automatiskt upp stekpannan till ratt temperatur fér stekning av olika

typer av livsmedel.

Efter att olja och mat tillsatts haller funktionen rétt temperatur utan att brénna vid maten.

niva

Temperatur-

Anvéndning

1

Smalta smor, omelett (utan skorpa)

Latt stekning, t.ex. bréd, potatis

Gronsaker (paprika, 16k)

Frysta potatiskakor, schnitzel

Pannkakor, frysta potatiskakor, schnitzel, bacon

Gronsaker (paprika, 16k), fisk och skaldjur

Korv, bacon

Kraftig stekning (t.ex. biff)

O | 0| N o |bd|w DN

Angkoka fryst mat, oxfilé

Det far inte finnas olja eller andra ingredienser i stekpannan under uppvarmningsprocessen.

e Aktivering av CSF for stekning:

Exempel pa stekning av lax (fisk och skaldjur) vid temperaturniva 6:

Atgird

Mandverpanel

Display

Stang av spishallen

Tryck pa knappen [ @ ]

Animering av slider

Aktivera CSF for stekning

Tryck pa knappen [ £~ ]

[ £~ ] tands och animering av
slider

Valj omrade

Tryck pa 6nskad slider

[ £~ ] anges och animering
av slidern

Valj omrade

Tryck pa varmesteget [ 6 ] pa
slidern

[ Fr ] anges och animering
av slidern

Den valda zonen varmer upp stekpannan till ratt temperatur.
Nar ratt temperatur har uppnatts avges en akustisk signal. Tillsatt oljan och livsmedlen.
Bekrifta att ingredienserna har lagts till genom att trycka pa den blinkande slidern.

Tidtagaruret startar automatiskt.

e Stanga av CSF for stekning:

Atgird

Mandverpanel

Display

Stanga av CSF for stekning

Tryck pa[0] pa den
aktiverade slidern

[E]
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Hall temperatur: '_L@T

Den hér funktionen bibehaller automatiskt den aktuella tillagningstemperatur fér livsmedlen och
om nya (kalla) livsmedel tillsétts 6kas effekten automatiskt tills den instéllda temperaturen

uppnaétts igen.

e Aktivering av Hall temperatur CSF:

Atgard

Manoverpanel

Display

Aktivera Hall temperatur CSF

Tryck pa knappen [ T ]

[ T ] tands och animering av
slider

Valj omrade

Tryck pa onskad slider

[ Ho ] anges och animering
av slidern

Temperaturen i den valda zonen analyseras och efter en stund bekraftar en akustisk signal att

temperaturen halls konstant.

e Stanga av Hall temperatur CSF:

Atgird

Mandverpanel

Display

Stanga av Hall temperatur
CSF

Tryck pa[0] pa den
aktiverade slidern

~
[X)
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Instidllningsmeny: &
Den har funktionen gor det mdjligt att anpassa spishallen.

e Aktivera menyn:

Atgard Mandverpanel Display
Sla pa spishéllen Tryck pa knappen [ @ ] Animering av slider
Oppna menyn Tryck pa knappen [ € ] Menyvardena visas

Nu visas pa de tva slidrarna till hoger pa displayen nedan:

Lagre Hoégre
menypunkt [ - ] menypunkt [ + ]
v v
- - -
[Menvourk |/ { = 012364 789FPR
Varde for > | § = 01234 789PR
-_— -’
1 B S
HOj vardet for Minska vardet
menypunkten [ for

Med hjalp av slidern [ - ] och [ + ] kan anvandaren navigera till de olika menyerna och
menypunkterna.
Varje menypunkt har olika varden enligt beskrivningen i tabellen nedan:

Punkt | Forklaring Varde: Beskrivning
U2 | Ljudstyrka for 0: Lagsta ljudstyrka
knapptoner
3: Hogsta ljudstyrka
U3 | Ljudstyrka for 0: Lagsta ljudstyrka

signaltoner ..
: Hogsta ljudstyrka

U6 | Permanent registrering : Permanent registrering av kokkarl inte aktiv
av kokkarl : Permanent registrering av kokkarl aktiv

timer : Signalton i 20 sekunder

3
0
1
U7 | Signal fér avslutning pa | 0: Signalton i 120 sekunder
1
2: Enskild signalton

U8 | Effektbegransning - - : Ingen effektbegransning

1.4: Effekten ar begransad till 1,4 kW

2.3: Effekten ar begransad till 2,3 kW

2.8: Effekten ar begransad till 2,8 kW

3.0: Effekten ar begransad till 3,0 kW

3.7: Effekten ar begransad till 3,7 kW

4.6: Effekten ar begransad till 4,6 kW

6.0: Effekten ar begransad till 6,0 kW

7.4: Effekten ar begransad till 7,4 kW (endast for
WIP78ICW)

9.0: Effekten ar begransad till 9,0 kW (endast for
WIP78ICW)

For att bekrafta de nya installningarna ska du trycka pa knappen [ © ]i 3 sekunder.
For att avsluta och lamna menyn ska du trycka pa knappen [ ¢ ].
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TIPS OM TILLAGNING

Kokkarl

Lampliga material: stal, emaljerat stal, gjutjarn, ferromagnetiskt rostfritt stal, aluminium med
ferromagnetisk botten.
Olampliga material: aluminium och rostfritt stal utan ferromagnetisk botten, koppar, massing,
glas, keramik, porslin.
Tillverkarna anger om deras produkter ar kompatibla med induktion.
Sa kontrollerar du om ett kokkarl ar [ampligt:

e Hall lite vatten i kokkarlet och placera det pa en kokzon installd pa niva [ 9 ]. Vattnet ska

varmas upp pa nagra sekunder.

e En magnet fastnar mot karlets botten.
Vissa kokkarl ger ifran sig ljud nar de placeras pa en induktionshall. Detta ar inte ett fel och har
ingen betydelse
for tillagningen.

Kokkarlets storlek

Till en viss grans anpassar kokzonerna sig automatiskt efter kokkarlets storlek. Kokkarlet maste
dock ha en

minsta bottendiameter som motsvarar storleken pa kokzonen.

For basta resultat rekommenderar vi att kokkarlet placeras mitt pa kokzonen.
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Exempel pa instéllning av effekt for tillagning

(nedanstaende varden ar endast vagledande)

: Smaltning Saser, smor, choklad, gelatin
1 till 2 > : o
Ateruppvarmning Fardigratter
2 till 3 Sjudning Ris, pudding, socker, sirap
Upptining Torkade gronsaker, fisk, frysta livsmedel
3 till 4 Angkokning Gronsaker, fisk, kott
44l 5 Vatten ﬁ_\_ngkokt Qotatls, soppor, pasta,
farska gronsaker
6 till 7 z?jg;um tillagning, Kétt, lever, agg, korv, pannkakor
7 1ill 8 Tillagning Potatis, pommes frites, vafflor
9 Stekning, rostning, Biff, omelett, stekta ratter, vatten
koka upp vatten
P och P2 Stekning, rostning Pilgrimsmussilor, biffar

Koka upp vatten

Uppkokning av en stor mangd vatten

UNDERHALL OCH RENGORING

Stang av apparaten fore rengoring.
Rengor inte spishallen om glaset ar for varmt, eftersom det finns risk for att branna sig.

MILJOSKYDD

Avlagsna latt smuts med en fuktig trasa med diskmedel utspatt med lite vatten. Skol;
sedan med kallt vatten och torka ytan noggrant.

Mycket fratande eller slipande rengéringsmedel och rengoéringsutrustning kan orsaka repor

och maste absolut undvikas.

Anvand aldrig en angrengoringsapparat eller en hogtryckstvatt for rengoring av spishallen.

Anvand inga féremal som kan repa det keramiska glaset.

Se till att kokkarlet ar torrt och rent. Se till att det inte finns damm pa glaskeramikhallen
eller pa kokkarlet. Ojamna kokkarl kan repa ytan.

Spill av socker, sylt, gelé osv. maste avlagsnas omedelbart. Detta forhindrar att ytan

skadas.

Materialen i férpackningen ar ekologiska och atervinningsbara.
Elektroniska apparater bestar av atervinningsbara material som ibland ar skadliga for
miljon men nédvandiga for apparatens goda drift och sakerhet.

e Apparaten far inte bortskaffas tillsammans med

vanligt hushallsavfall.

e Kontakta din lokala atervinningscentral, som ar utrustad for

att atervinna hushallsapparater.
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VAD DU SKA GORA OM ETT PROBLEM UPPSTAR

Spishéllen eller kokzonen kan inte slas pa:
e Fel pa anslutningen till elnatet.
Skyddssakringen har kopplats ur.
Lasfunktionen har aktiverats.
De tryckkansliga knapparna ar tackta av fett eller vatten.
Ett foremal har placerats pa en knapp.
Mandverpanelen visar [ g 1t
e Det finns inget kokkarl pa kokzonen.
o Kokkarlet ar inte kompatibelt med induktion.
e Diametern pa kokkarlets botten ar for liten.
Manodverpanelen visar [ £ 1:
o Det elektroniska systemet ar defekt.
o Koppla fran och ateranslut hallen vid strombrytaren.
En eller alla kokzoner stéangs av:
Sakerhetssystemet har aktiverats.
Du har glomt att stdnga av kokzonen under en lang tid.
En eller flera tryckkansliga knappar ar évertackta.
Kokkarlet ar tomt och dess botten 6verhettad.
Spishallen har ocksa en automatisk minskning av varmesteget for att forhindra 6verhettning.
Kontinuerlig ventilation efter avstdngning av spishéllen:
o Detta ar inte ett fel. Flakten fortsétter att vara igang for att skydda de elektroniska komponenterna.
o Flaktkylningen stangs automatiskt av.
Det automatiska tillagningssystemet startar inte:
o Kokzonen ar fortfarande varm [ H ].
o Det hdgsta varmesteget ar installt [ 9 ].
Mandverpanelen visar [ L 1:
e Se kapitlet "Barnsparrfunktion”.
Manoéverpanelen visar [ - Jeller[ = Jeller[ = ]:
e Se kapitlet "Varmhallning”.
Manoverpanelen visar [/ 7 ]:
e Se kapitlet "Paus”.
Mandverpanelen visar [ ! ] eller | Erld 1:
o Mandverknapparna ar tackta av ett foremal eller vatten. Symbolen férsvinner s& snart knappen slapps eller
rengors.
Manoverpanelen visar [ Ec 1:
e Spishallen ar 6éverhettad. Lat den svalna och sla sedan pa den igen.
.. . g
Mandverpanelen visar [ = ]:
o Flaktens luftintag &r blockerat. Avlagsna blockeringen.
. . Y ILITIY
Manoverpanelen visar [ =~ T4t ]:
e Spishallen &r inte ansluten till elnatet. Kontrollera anslutningen och ateranslut spishéllen.
- _C3
Manoéverpanelen visar [ EL (Erod)]:

e Stang av kokzonen ta bort alla kokkarl och lat spishallen svalna. Starta om spishallen.

= _Cu
Manéverpanelen visar [ £ L (crom]:

e Stang av kokzonen, ta bort alla kokkéarl och lat spishéllen svalna. Starta om spishallen.

Om nagon av symbolerna ovan fortsatter att visas ska du ringa eftermarknadsservicen.
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INSTALLATIONSANVISNINGAR

Installationen far uteslutande utféras av specialister.
Installatéren maste respektera lagstiftningen och standarderna i det land som denne ar verksam

Sa fastqors tiatningslisten:

Tatningslisten som medfdljer spishallen forhindrar att vatskor tranger in i skapet.
Monteringen maste utféras noggrant enligt foljande ritning.

Fastgor tatningslisten (2) tva millimeter
fran glasets ytterkant efter att
skyddspapperet (3) har tagits bort.

Anpassning — installation:

Storlek pa utskarning:

Utskérning Hallens glasyta Infdlld montering
Ref Bredd Djup Bredd Djup | Tjocklek | Bredd Djup | Tjocklek | Radie
WIP60ICW 560 490 590 520 4 596 526 4 8
WIP78ICW 750 490 780 520 4 786 526 4 8

Se till att det finns ett avstand pa 50 mm mellan spishéllen och vaggen eller sidorna.
Spishallarna ar klassificerade som "Y”-klass for varmeskydd. Spishallen boér helst
installeras med gott om utrymme pa bada sidor. Det kan finnas en vagg pa baksidan och
héga enheter eller en vagg pa ena sidan. Ingen enhet eller avdelare far dock vara
hogre an spishallen.

Den mobel eller det stdd som spishallen ska monteras i, liksom moblernas kanter,
laminatbelaggningarna och det lim som anvands for att fixera dem, maste vara bestandiga
mot temperaturer pa upp till 100 °C.

Spishallen far inte installeras ovanfor en icke-ventilerad ugn eller en diskmaskin.

Se till att det under botten av spishéllens hélje finns ett avstand pa 20 mm for att
sakerstalla god luftcirkulation for den elektroniska enheten.

Om en lada placeras under spishallen far det inte placeras brandfarliga féremal (t.ex.
sprayburkar) eller icke varmebestandiga foremal i ladan.

Material som ofta anvands for att fa bankskivor att utvidga sig vid kontakt med vatten. For
att skydda kanten pa utskarningen ska det paféras ett lager lack eller en speciell
fogmassa. Sarskild omsorg maste vidtas vid applicering av den sjalvhaftande fogen som
medfdljer spishallen for att forhindra lackage i den stddjande mdbeln. Denna tatningslist
sakerstaller en god tatning nar den anvands tillsammans med slata bankskivor.
Sakerhetsavstandet mellan spishallen och spisflakten ovanfor den maste éverensstamma
med flakttillverkarens rekommendationer. Om det inte finns nagra anvisningar ska ett
minsta avstand pa 500 mm galla.

Anslutningskabeln far inte utsattas fér ndgon mekanisk belastning.

VARNING: Anvand endast hallskydd som konstruerats av apparatens tillverkaren eller
som anges av apparatens tillverkare i bruksanvisningen som lampliga eller hallskydd som
medfoljer apparaten. Anvandning av olampliga skydd kan orsaka olyckor.
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ELANSLUTNING

e Installationen av denna apparat och anslutningen till elnatet far endast utféras av en
auktoriserad elinstallatér som ar fortrogen med de normativa bestammelserna och som
foljer dem noggrant.

e Skyddet mot spanningssatta delar maste sakerstallas efter inbyggnad.

e Nodvandiga anslutningsuppgifter finns pa klistermarkena pa spishallens hdlje néara
anslutningsdosan.

e Anslutningen till einatet maste géras med en jordad kontakt eller via en flerpolig kretsbrytare
med en kontaktoppning pa minst 3 mm.

e Den elektriska kretsen maste separeras fran elnatet med hjalp av anpassade anordningar,
till exempel: kretsbrytare, sakringar eller kontaktorer.

e Om apparaten inte ar utrustad med en atkomlig kontakt maste frankopplingsanordningar
vara inbyggda i den fasta installationen i enlighet med installationsanvisningarna.

¢ Inloppsslangen maste placeras sa att den inte kommer i kontakt med nagon av spishallens
heta delar.

Var forsiktig!

Denna apparat far endast anslutas till ett elnat pa 220-240 V~ 50/60 Hz.

Anslut alltid jordledaren.

Folj kopplingsschemat.

Anslutningsdosan ar placerad nedtill pa baksidan av spishallens holje. Anvand en medelstor
skruvmejsel for att dppna locket. Placera den i skarorna och 6ppna locket.

For WIP60ICW
Natstrom Anslutning :f, aa?:mtst Kabeltyp Skyddssakring
ey | T sxesnee | pRECET o
400V~50/60Hz | 2faser+N | 4x25mm | HOS VYT 16 A*
For WIP78ICW
Natstrom Anslutning :\(, 2?:::3 Kabeltyp Skyddssakring
“Sosobz | 2meer | OX4m | [geppip | 40A
400 V~ 50/60 Hz 2 faser+ N 4 x 2,5 mm? E (())g g\é: II:: 25 A*
400V~50/60Hz | 3faser+N | 5x25mm | Ho° VYT 16 A*

*beraknat enligt standarden SS-EN 60335-2-6
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Anslutning av spishall: WIP60ICW

Konfigurationsinstallning:

For de olika typerna av anslutning ska du anvanda massingsbryggorna som finns i ladan bredvid
terminalen.

Monofas 220-240 V~ 1P+N / 2P:

Placera en brygga mellan terminal 1 och 2 och en annan mellan terminal 4 och 5.

Anslut jordledaren till jordterminalen, neutralledningen N till en av terminalerna 4 eller 5 och fas L
till en av terminalerna 1 eller 2.

PRPORDP,.. PRYCRQ,
i N L1 & L2 L1

« 230V,

Bifas 400 V~ 2P+N:
Placera en brygga mellan terminal4 och 5. Anslut jordledaren till jordterminalen,
neutralledningen N till en av terminalerna 4 eller 5 och fas L1 till terminal 1 och fas L2 till terminal 2.

PR9099,,,

L2 L1

Var forsiktig! Se till att alla kablar ar korrekt anslutna och atdragna.
Fyra veckor efter installationen ska du se till att dra at skruvarna i
kopplingsplinten igen.

Vi kan inte hallas ansvariga for handelser som orsakas av felaktig anslutning eller som
kan uppsta till foljd av anvandning av en apparat som inte ar jordad eller som ar
utrustad med en defekt jordanslutning.
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Anslutning av spishall: WIP78ICW

Konfigurationsinstallning:
For de olika typerna av anslutning ska du anvanda massingsbryggorna som finns i ladan bredvid
terminalen.

Monofas 220-240 V~ 1P+N / 2P:
Placera tva bryggor mellan klamma 1, 2 och 3 och en tredje mellan kldmma 4 och 5.
Anslut jordledaren till jordterminalen, neutralledningen N till en av terminalerna 4 eller 5 och fas L

till en av terminalerna 1, 2 eller 3.
PROQRP e
4

(2P)
N(L2) L1

Bifas 400 V~ 2P+N:

Placera en brygga mellan terminal 1 och 2 och en annan mellan terminal 4 och 5.

Anslut jordledaren till jordterminalen, neutralledningen N till en av terminalerna 4 eller 5, fas L1 till
en av terminalerna 1 eller 2 och fas L2 till terminal 3.

PQ09Q9, ,
= N L2 L1

Trefas 400 V~ 3P+N:

Placera en bro mellan terminal 4 och 5.

Anslut jordledaren till jordterminalen, neutralledningen N till en av terminalerna 4 eller 5, fas L1 till
terminal 1, fas L2 till terminal 2 och fas L3 till terminal 3

99990,

N L3 L2 L1

Var forsiktig! Se till att alla kablar ar korrekt anslutna och atdragna.
Fyra veckor efter installationen ska du se till att dra at skruvarna i
kopplingsplinten igen.

Vi kan inte hallas ansvariga for hiandelser som orsakas av felaktig anslutning eller som
kan uppsta till foljd av anvandning av en apparat som inte ar jordad eller som ar
utrustad med en defekt jordanslutning.
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REKLAMATIONSRATT

Det ar 3 ars reklamationsratt som géller som reklamationsratt pa fabrikations- och materialfel pa din nya produkt, gallande fran
dokumenterat inképsdatum. Garantin omfattar material, arbetsldn och bilkérning. Vid kontakt angaende service bor Ni upplysa om
produktens namn och serienummer. Dessa upplysningar finns pa typskylten. Skriv eventuellt ner denna information har i
bruksanvisningen sa har Ni dem till hands. Det gor saker enklare for servicemontéren att finna de korrekta reservdelarna.

Reklamationsritten tacker inte:

* Fel och skador som inte ar fabrikations- och materialfel

* Vid brist pa underhall — inkluderar ocksa brist pa rengéring av produkten

« Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten

« Vid transportskador nar produkten ar transporterad utan korrekt emballage

* Om det har anvants reservdelar som inte ar original

» Om anvisningarna i bruksanvisningen inte féljts

* Om inte installationen &r gjord som anvisat

» Om inte auktoriserad personal utfort installationen eller reparationen av produkten
* Defekta lampor

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterférsaljarens leverans hos kunden, ar uteslutande en sak mellan kunden och
aterforsaljaren. Vid tillfalle dar kunden sjalv har statt for transporten av produkten, patar sig leverantéren ingen forpliktelse i
forbindelse med eventuell transportskada. Eventuella transportskador ska anméalas omgaende och senast 24 timmar efter att
varan ar levererad. Annars kommer kundens krav att bli avvisat.

Ogrundade servicebeso6k
Om man tilkallar en servicemontoér, och det senare visar sig att man sjalv kunnat atgarda felen, genom att félja anvisningarna har i
bruksanvisningen, eller genom att byta en sakring i sakringsskabet, aligger det kunden att sjalv betala for servicebesoket.

Kommersiella inkdp

Kommersiella inkdp ar varje kdp av apparater som inte ska anvandas i ett privat hushall utan anvandas till affarsmassigt eller
liknande &ndamal (restaurang, café, kantin etc.) eller anvandas till uthyrning eller annan anvandning som omfattar flera
anvandare.

| forbindelse med kommersiellt inkdp galler ingen garanti eftersom denna produkt uteslutande er framstallt for privata hushall.

SERVICE

Service ska rapporteras till var servicepartner Centralservice. http://service.witt.dk/service/se/Appliances/Service.aspx

Tel. +46 0852508480

» Formularet fylls i av aterférséljaren eller slutanvandaren.

« Centralservice hanterar saken.

« Fabrikat, modell, serienummer, ev. produktnummer, inkdpsdatum, aterforséljare, felbeskrivning, kundupplysningar, ska anges.

Med forbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga for produkt- och/eller personskador, om sakerhetsanvisningarna inte oljs.
Garantin bortfaller om anvisningarna inte foljs.
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