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FIG. 1

Kontrolpanel / Kontrollpanel / Kontrollpanel / Ohjauspaneeli / Schalttafel / Control panel
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Use and Maintenance

Control Panel
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\ Pilotindicator light” Melting” function activated*
[} ’
@ General on/off sensor. == (depending on model).
U]
(]
v ‘ P Cursor slider for ‘@ Pilot indicator light “Simmering” function
controlling power. activated*; (depending on model).
)
[ J
- Power and/or residual heat indicator*. 333 S, . . - .
[} ) ] '@' Pilot indicator light “Quick Boiling” function
. Decimal dot of power and/of residual heat activated*; (depending on model).

indicator.

Activation sensor for “Block” function.
Pilotindicator light “Block” function activated*.

Pilot indicator light “Slide Cooking” function
activated*; (depending on model).

ONICE

Activation sensor for “Stop&Go” function.

Pilot indicator light “Stop&Go” function
activated*.

Pilot indicator light “Grilling” function activated*
(depending on model).
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“Minus” sensor for timer.
“Plus” sensor for timer.
Timer indicator.

Decimal dot of the timer.*

Pilot indicator light “Pan Frying” function
activated* (depending on model).

Activation sensor for “Synchro” function
;(depending on model).

Pilot indicator light “Deep Frying” function
activated* (depending on model).
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Activation sensor for “Flex Zone" function
;(depending on model).

Pilot indicator light “Confit” function activated®;
(depending on model).

e

Activation sensor for “Chef” functions;
(depending on model).

Pilot indicator light “Poaching” function
activated*; (depending on model).
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Pilot indicator light “Keep Warm” function
activated*; (depending on model).

* Only visible while running.




SAKERHETSANVISNINGAR

e Var forsiktig! Om glaskeramikhallen gar sonder eller skadas ska strommen omedelbart brytas for att undvika elektriska stétar.
e Den héar apparaten ar inte avsedd att anvandas med en extern timer (har inte monterats i sjalva apparaten) eller med ett

fiarrkontrollsystem.

¢ Anvand inte en angrengdringsapparat for att rengora spishallen.

e Var forsiktig! Apparaten och de tillgangliga delarna kan bli varma under anvandning. Rér inte vid virmeelementen. Barn under
8 ar far inte befinna sig i narheten av spishéllen om de inte star under stéandig uppsikt.

e Den har apparaten far UTESLUTANDE anvéandas av barn ver atta ar samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
férmaga, eller som saknar erfarenhet och kunskap om den, om de halls under uppsikt eller om de har fatt instruktioner om hur
apparaten anvands och forstar vilka faror det innebar. Rengoéring och underhall far inte utféras av barn utan uppsikt.

¢ Barn ska héllas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

e Var forsiktig! Det &r farligt att tillaga mat med fett eller oljor nar man inte befinner sig i narheten, eftersom varmt fett kan antandas.
Fors6k ALDRIG att slacka en eld med vatten! Stéang av apparaten och tack 6ver ldgorna med ett lock, en tallrik eller en brandfilt.

e Forvara inte foremal ovanfor kokzonerna. Undvik eventuella brandrisker.

¢ Induktionsgeneratorn uppfyller géllande EU-bestammelser. Vi rekommenderar emellertid att personer med hjartapparater, till
exempel pacemakrar, radgor med sin lakare eller vid osékerhet undviker att anvanda induktionszonerna.

¢ Placera aldrig metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock pa spishéllen eftersom de kan bli heta.

e Stang alltid av kokzonen efter anvandning. Det récker inte att bara ta bort kokkarlet. Annars ar det majligt att kokzonen inte
fungerar korrekt, om andra kokkarl oavsiktligt placeras pa kokzonen under den tidsperiod da kokkarl registreras. Undvik

eventuella olyckor!

Montering

Placering med besticklada

Om du vill ha ett skép eller en besticklada under spishéllen maste en skyddsplatta monteras mellan dem. Detta férhindrar
oavsiktlig kontakt med den varma ytan pa apparatens ram.

Plattan maste placeras pa ett avstand av 18 mm under spishéllen.

Elanslutning

Innan spishéllen ansluts till elnatet ska det kontrolleras att natspanningen och natfrekvensen éverensstammer med informationen
pa typskylten, som ar placerad pa undersidan av spishéllen, och i garantidokumentet eller eventuellt i det tekniska databladet, som
ska férvaras tillsammans med den héar bruksanvisningen under hela apparatens livslangd.

Den elektriska anslutningen utfors med en lattatkomlig flerpolig brytare eller ett eluttag som &r lampligt for den aktuella
stromstyrkan och som har en 6ppning mellan kontakterna pa minst 3 mm for att sékerstélla att det gar att bryta strommen i en

nddsituation eller vid rengdring av spishallen.

Lat inte ingangskabeln komma i kontakt med ramen pa spishallen eller ugnen, om den monteras i samma skap.

Observeral

Anslutningen till elnatet maste utféras med korrekt jordanslutning enligt gallande foreskrifter, eftersom det annars kan uppsta

funktionsfel i spishéllen.

Onormalt hég 6verspanning kan orsaka fel i styrsystemet (som i alla elektriska apparater).

Det rekommenderas att induktionshallen inte anvands vid pyrolytisk rengéring av pyrolysugnar pa grund av den héga temperatur

som apparaten kan komma upp i.

Alla andringar eller reparationer av apparaten, inklusive byte av den bgjliga stromkabeln, maste utféras av Witts kundtjéanst.

Innan spishéallens anslutning till enéatet bryts rekommenderas det att stdnga av huvudbrytaren och vanta i cirka 23 sekunder innan
stickkontakten dras ut ur eluttaget. Denna tid &r nddvandig for att helt ladda ur den elektriska kretsen for att undvika risken for
elektriska stotar vid kontakt med stickkontakten.

L0

Forvara garantibeviset eller
eventuellt det tekniska
databladet tilsammans med
bruksanvisningen under
hela apparatens livslangd.
Det innehaller viktig teknisk
information om apparaten.
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Om induktion

Fordelar
Med en induktionshall verférs varmen direkt till kokkérlet. Detta ger flera férdelar:

e Sparar tid
e Sparar energi
¢ Enkel att rengéra om mat kommer i kontakt med glasskivan, eftersom den inte brénner fast sa latt.

e Fdrbattrad kontroll dver energiférbrukningen
¢ Energin 6verfors till kokkarlet omedelbart efter tryck pa effektreglagen. Sa snart kokkéarlet tas bort fran kokzonen avbryts
energitillférseln. Det &r inte nédvandigt att férst stdnga av strdmmen.

Kokkarl
Endast ferromagnetiska kokkarl ar 1ampliga fér anvandning med en induktionshall. Det finns flera typer:

o Kokkarl i gjutjarn, emaljerat stal och rostfritt stal specifikt for anvandning pa induktionshallar.

Vi rekommenderar inte anvandning av diffusorplattor eller material av fint stal, aluminium, glas, koppar eller keramik.

Varje kokzon har en minimitid for registrering av kokkarl. Denna tid beror pa materialet och diametern pa kokkarlets
ferromagnetiska botten. Darfor &r det viktigt att anvanda en kokzon som bast matchar diametern pa kokkarlets botten. Prova en

kokzon som &r en storlek mindre om kokkarlet inte registreras pa den valda kokzonen.

Nar flexzonen anvands som en enda kokzon kan du anvanda storre kokkarl som passar den héar typen av zon (se fig. 3).

FIG. 3

Vissa kokkarl som inte har en helt ferromagnetisk botten séljs som lampliga fér induktion (se fig. 4). Vid anvéndning av denna typ
av kokkarl &r det endast den ferromagnetiska bottnen som varms upp. Detta innebér att varmen inte férdelas jamnt dver hela

kokkérlets botten.
Detta kan leda till att den icke-ferromagnetiska delen av kokkarlets botten inte uppnar ratt temperatur.




FIG. 4

Andra kokkarl med inlagg av aluminium i botten har ett mindre ferromagnetiskt omrade (se fig. 5). | dessa fall kan det vara svart
eller till och med omdjligt att registrera kokkarlet. Effekten kan ocksa vara lagre, vilket gor att kokkarlet inte varms upp korrekt.

FIG. 5

Betydelsen av kokkarlets botten

Typen av botten pa kokkarlet kan paverka enhetligheten och det fardiga resultatet. Kokkarl med en botten som bestar av en
"sandwich” i rostfritt stal innehaller material som framjar en jamn varmefordelning. Detta sparar energi och tid.

Botten pa kokkarlet maste vara helt plan, eftersom detta sakerstaller en enhetlig effekt (se fig. 6).

FIG. 6

o -

B e

v X X

Du far aldrig vdrma upp ett tomt kokkarl eller anvanda kokkarl med en tunn botten. Dessa kan varmas upp for snabbt, vilket
innebér att spishallens automatiska avstangningsfunktion inte aktiveras.

VIKTIGA REKOMMENDATIONER:
Anvand kokkarl med samma bottendiameter som kokzonen.

| de kokzoner som &r narmast kontrollpanelen ska du alltid halla kokkarlen inom de tillagningsmarkeringar som anges pa glasytan
och anvanda kokkarl med samma eller mindre diameter f6r dessa. Detta hjélper till att férhindra &verhettning i kontrollzonen.

Anvand de bakre kokzonerna for intensiv anvéandning av apparaten. Detta hjalper till att forhindra dverhettning av kontrollpanelen.

Anviandning och underhall

Végledning for touch-mandvrering

Hantering av delar (se illustration pa sida 5+6)

1. Allmén pé/av-sensor.

2. Instaliningslist for instalining av effektniva.

3. Indikator for restvarme och/eller effektniva.*

4. Decimalpunkt for indikator for restvarme och/eller effektniva.

5. Direktatkomst till funktionen "Power”.

6. Aktiveringssensor for funktionen "Blockera”.

7. Indikatorlampa for att funktionen "Blockera” &r aktiverad.”

8. Aktiveringssensor for funktionen ”Stop&Go”.

9. Indikatorlampa for att funktionen *Stop&Go” ar aktiverad.”

10. "Minus”-sensor for tid.

11. ”Plus”-sensor for tid.

12. Timerindikator.

13. Decimalpunkt for timern.”

14. Aktiveringssensor for funktionen “Flexzon” (beroende pa modell).
15. Aktiveringssensor for funktionen “Flexzon” (beroende pa modell).
16. Aktiveringssensor for "kock”-funktionerna (beroende pa modell).



17. Indikatorlampa for att funktionen ”"Varmhallning” &r aktiverad.* (Beroende pa modell).

18. Indikatorlampa for att funktionen Smaélta” ar aktiverad.* (Beroende pa modell).

19. Indikatorlampa for att funktionen ”Sjuda” &r aktiverad.* (Beroende pa modell).

20. Indikatorlampa for att funktionen ”"Snabbkokning” &r aktiverad.* (Beroende pa modell).

21. Indikatorlampa for att funktionen "Tillagning med installningslist” ar aktiverad.* (Beroende pa modell).
22. Indikatorlampa for att funktionen "Grillning” &r aktiverad.* (Beroende pa modell).

23. Indikatorlampa for att funktionen "Pannstekning” ar aktiverad.* (Beroende pa modell).

24. Indikatorlampa for att funktionen "Fritering” &r aktiverad.* (Beroende pa modell).

25. Indikatorlampa for att funktionen "Konfitering” &r aktiverad.* (Beroende pa modell).

26. Indikatorlampa for att funktionen "Pochering” &r aktiverad.*

*Kan bara ses nér den &r igang.

Manovrering utférs med touchkontrollen. Du behdver inte trycka hart pa knappen - en latt beréring med fingertoppen ar tillracklig
for att aktivera 6nskad funktion.

Varje atgard bekréaftas med ett “pip”.

Anvand instéliningslisten (2) for att justera effektniva (0-9) genom att dra med fingret 6ver den. Om du drar at hoger 6kar vardet
och om du drar at vénster minskar det.

Du kan ocksa vélja en effektniva direkt genom att placera fingret direkt pa énskad punkt pa instéliningslisten (2).
For att vélja en kokzon pa de hidr modellerna trycker du direkt pa instéllningslisten (2). i
SLA PA ENHETEN

Tryck péa touchknappen P& @ (1) i minst en sekund. Touchkontrollen aktiveras, ett "pip” hérs och indikatorerna (3) tdnds ”-”. Om
en av kokzonerna ar varm blinkar motsvarande indikator med ett "H” och ”-”.

Om du inte gor nagot under de narmaste 10 sekunderna stangs pekkontrollen av automatiskt.

N&r omkopplaren &r aktiverad kan du nér som helst koppla fran den genom att trycka pa touchknappen @ (1), 4&ven om den har
l&sts (lasfunktionen &r aktiverad). Touchknappen @ (1) har alltid prioritet att frankoppla touchkontrollen.

AKTIVERA KOKZONERNA
N&r touchkontrollen har aktiverats med sensorn @ (1) kan valfri kokzon sl&s pa genom att folja dessa steg:

1. Dra med fingret eller tryck pa en effektniva pa ndgon av installningslisterna (2). Kokzonen valjs och samtidigt stalls effektnivan in
mellan 0 och 9. Detta varmevarde visas pa motsvarande effektnivaindikator och dess decimalpunkt (4) tAnds under 10 sekunder.

2. Anvand instéllningslisten (2) for att vélja en ny effektniva mellan 0 och 9.

Sa lange kokzonen &r vald och decimalpunkten (4) &r tand kan dess effektniva andras.

STANGA AV EN KOKZON
Anvéand touchinstéliningslisten (2) for att sénka effektnivan till 0. Kokzonen sténgs av.

N&r en kokzon har sténgts av visas ett "H” i effektnivaindikatorn (3) om glasytan p& motsvarande kokzon ar mycket varm och det

finns risk fér brannskador. N&r temperaturen sjunker slacks indikatorn (3) (om spisen ar avstangd), annars lyser ”-” om spisen
fortfarande &r paslagen.

STANGA AV ALLA KOKZONER

Alla kokzoner kan sténgas av samtidigt med hjélp av den allménna p&/av-sensorn @ (1). Alla kokzonsindikatorer (3) sldcks. Om den
avstangda kokzonen ar varm visar dess indikator ett "H”.

Avkanning av kokkarl

Induktionskokzoner har en inbyggd funktion for registrering av kokkarl. Det innebér att kokzonen kommer att sluta att vrma om
det inte star ndgot kokkarl pa den eller om kokkarlet inte ar lampligt.

Effektnivaindikatorn (3) visar en symbol ! , som anger “det finns inget kokkéarl” om kokzonen &r paslagen och inget kokkarl
registreras eller om kokkarlet inte &r lampligt.

Om ett kokkarl tas bort frdn zonen medan den &r igang upphdr kokzonen automatiskt att leverera energi och visar symbolen “det
finns inget kokkarl”. Nar ett kokkarl ater placeras p& kokzonen kommer energitillférseln att aterupptas pa samma effektniva som
tidigare valts.

Tiden for kokkarlsavkanning ar 3 minuter. Om ett kokkarl inte placeras inom denna period, eller om kokkarlet ar olampligt, stangs
kokzonen av.

10



Nér du ar klar ska du stinga av kokzonen med touchkontrollen. | annat fall kan en oénskad atgérd intraffa om ett kokkérl
av misstag placeras pa kokzonen inom 3 minuter. Undvik eventuella olyckor!

Blockeringsfunktion

Med blockeringsfunktionen kan du blockera de andra sensorerna, férutom pé/av-sensorn @ (1), fér att undvika odnskade atgarder.
Denna funktion &r anvéndbar som barnlas.

For att aktivera den har funktionen rér du vid sensorn i minst en sekund. Nar du har gjort det anger lampan (7) att
kontrollpanelen ar blockerad. Tryck pa sensorn (6) igen om du vill ateraktivera funktionen.

Om pé&/av-sensorn O anvénds fér att stinga av apparaten medan blockeringsfunktionen &r aktiverad kommer det inte att vara
mojligt att sl& pa kokzonen igen férrén blockeringen har havts.

Ljuddampning av pip

Na&r spishéllen ar paslagen kommer det pip som atfoljer varje atgérd att avaktiveras om man trycker pa touchknappen @
(11) och lasknappen ® (6) samtidigt i tre sekunder. Tidsindikatorn (12) visar "OFF”.

Denna avaktivering tillampas inte pé alla funktioner, som till exempel pip fér pa/av, avslutningen av timern eller l&sning/upplasning av
touchknapparna, som alltid forblir aktiverade.

For att ateraktivera alla de pip som atféljer varje atgéard ska du trycka samtidigt p& touchknappen @ (11) och lasknappen @ (6) i tre
sekunder. Tidsindikatorn (12) visar "ON”.

Stop & Go-funktion

Den har funktionen pausar tillagningen. Om du aktiverar den kommer aven timern att pausas.
Sla pa pausfunktionen

Tryck pa Stop-sensorn @ (8) i en sekund. Lampan (9) tands och effektnivaindikatorn visar symbolen /[ for att
indikera att tillagningen har pausats.

Stanga av pausfunktionen

Tryck pa Stop&Go-sensorn @ (8) igen. Lampan (9) slacks och tillagningen aterupptas med samma effekt- och
timerinstaliningar som skapats fore pausen.

Powerfunktion

Denna funktion ger “extra” effekt till kokzonen, éver det nominella vardet. Den namnda effektnivan beror pa kokzonens storlek, med
mojlighet att né det maximala vardet som generatorn tillater.

1. Dra fingret éver motsvarande instéliningslist (2) tills effektnivaindikatorn (3) visar ”9” och héll ned fingret i en sekund eller tryck direkt p& &
och hall ned fingret i en sekund.

2. Indikatorn for effektniva (3) visar symbolen F och kokzonen bédrjar att leverera ytterligare effekt.

Powerfunktionen har en maximal varaktighet som anges i tabellen pa sida 16. Efter denna tid justeras effektnivan automatiskt till 9. Ett pip
hors.

Vid aktivering av Powerfunktionen pa en kokzon ar det mgjligt att prestandan hos vissa av de andra kokzonerna kan paverkas, vilket
minskar deras effekt till en lagre niva. Detta visas pa deras respektive indikator (3).

Avaktivering av Powerfunktionen innan tiden I6per ut kan goras antingen genom att trycka pa ”installningslisten”, genom att &ndra
effektniva eller genom att upprepa steg 3.

Timer/tidsinstallningsfunktion (nedrakningsklocka)

Den hér funktionen underlattar matlagningen eftersom du inte behdver vara nérvarande. Du kan stélla in en
timer for en kokzon, och den kommer att sténgas av nar 6nskad tid har 16pt ut.

P& dessa modeller kan du programmera kokzonerna individuellt och samtidigt med tider fran 1 till 99 minuter.



Stilla in timern pa en kokzon

Néar effektnivan &r instélld pa den dnskade zonen och medan decimalpunkten pa zonen visas, kommer timerfunktionen att kunna
anvandas pa denna zon.

For detta galler foljande:

1. Vidrér sensor © (10) eller P (11). Timerindikatorn (12) visar ”00” och motsvarande zonindikator (3) visar symbolen t som
blinkar omvaxlande med dess aktuella varmeniva.

2. Stall omedelbart dérefter in en tid mellan 1 och 99 minuter med sensorerna@ (10) och @ (11). Med den férsta bérjar vérdet
vid 60, medan den andra borjar vid 01. Tryck pa och hall de tva sensorerna intryckta samtidigt for att aterstélla vardet till 00. Nar
det &r mindre 8n en minut kvar bérjar klockan rékna ned i sekunder.

3. Nar timerindikatorn (12) slutar att blinka kommer den att borja réakna ned tiden automatiskt. Indikatorn (3) for den tidsinstallda
kokzonen visar omvéxlande vald effektniva och symbolen = .

Nér den valda tillagningstiden har I6pt ut stdngs kokzonen av och klockan avger en serie pip under flera sekunder. Stang av
ljudsignalen genom att trycka pa en sensor. Timerindikatorn (12) visar en blinkande ”"00” bredvid symbolen (4) for den valda zonen.
Om den avsténgda kokzonen &r varm visar effektnivaindikatorn (3) omvéxlande en H-symbol och ett ”-”.

FIG. 7
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Upprepa steg 1 till 3 om du vill tidsinstélla en annan kokzon samtidigt.

Om en eller flera kokzoner redan &r tidsinstallda visar tidsindikatorn (12) som standard den kortast aterstdende tiden och visar

ett ”t” pa motsvarande kokzon. Resten av de tidsinstéllda kokzonerna visas med decimalpunkten blinkande pa deras respektive
indikator. N&r det trycks pa instaliningslisten pa en annan tidsinstalld zon visar timern den aterstaende tiden fér den zonen i nagra
sekunder och dess indikator visar omvéxlande dess effektniva och t”.

Andra den programmerade tiden

For att andra den programmerade tiden ska du trycka pa instéllningslisten (2) for den tidsinstéllda kokzonen.
Da blir det mojligt att l14sa och andra tiden.

Genom att trycka pé sensorerna® (10) och ® (11) kan du dndra den programmerade tiden.

Stanga av klockan

Om du vill stoppa klockan innan den programmerade tiden har I16pt ut kan detta goras nar som helst genom att helt enkelt justera
dess varde till 7-”.

1. Valj 6nskad kokzon.

2. Justera vardet pa klockan till ”00” med sensorn © (10). Klockan &r avbruten. Detta kan ocksa goras snabbare genom att trycka
pa sensorerna O(10) och @ (11) samtidigt.

Effektstyrningsfunktion (beroende pa modell)

Vissa modeller ar utrustade med en effektbegransande funktion (effektstyrning). Den har funktionen tillater att den totala effekten
som genereras av spishéllen kan stéllas in pa olika varden som valjs av anvandaren For att gora detta &r det mojligt att f4 tillgang
till effektbegransningsmenyn inom den férsta minuten efter att spishéllen har anslutits till stromférsérjningen.

1. Tryck pé touchknappen @® (11) i tre sekunder. Bokstaverna "PL” visas pa tidsinstéliningsindikatorn (12).

2. Tryck pa lasknappen @ (6). De olika effektvarden som spishéllen kan begrénsas till visas, och dessa kan &ndras med hjalp av
sensorerna @ (11) och ©(10).

3. Nar vardet har valts trycker du pa lasknappen ® (6) igen. Spishéllen kommer att begransas till den valda effekten.

Om du vill &ndra vardet igen maste du koppla ur spishéllen och koppla i den igen efter nagra sekunder. D& kommer du att kunna
ga in i effektbegransningsmenyn igen.
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Varje gang effektnivan fér en kokzon andras beraknar denna effektbegrénsare den totala effekten som
spishéllen genererar. Om du har natt den totala effektgransen kan du inte hoja effektnivan for den kokzonen
med touchkontrollen. Spishéllen piper och effektnivaindikatorn (3) blinkar pa den niva som inte kan
overskridas. Om du vill éverskrida det vardet maste du sénka effekten pa de andra kokzonerna. Ibland récker
det inte att sénka en annan kokzon med ett enda steg, eftersom detta beror pa effekten hos varje kokzonen
och den niva den &r instélld pa. For att kunna hoja effekten pa en stor kokzon ar det majligt att du maste
sanka effekten pa flera mindre.

Om du anvénder snabbléaget for maximal effekt och det valda vérdet ligger 6ver det instéllda gréansvéardet
s& kommer kokzonen att stéllas in pa den hogsta mojliga effektnivan. Spishéllen piper och den angivna
effektnivan blinkar tva ganger pa indikatorn (3).

Specialfunktioner: KOCKFUNKTION (beroende pa modell)

Dessa funktioner har fordefinierade effektnivaer, vilket gor tillagningen enklare och ger goda resultat eftersom
temperaturen i kokkarlet kontrolleras kontinuerligt av sensorer. Nar maltemperaturen for funktionen har
uppnatts bibehélls den automatiskt utan att effektnivan behéver dndras

Kockfunktionerna fungerar korrekt med kokkarl som har samma ferromagnetiska yta péa kokkérlets botten som
storleken pa kokzonsomradet. For funktioner med héga temperaturer (dver 100 °C) méste kokkérlen dessutom
ha en plan och jamn botten (helst av "sandwich-typ”) s som visas i figur 8.

FIG. 8
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For att sékerstalla att dessa funktioner fungerar korrekt &r det viktigt att kokkarlet och kokzonen inte ar varma i
borjan av processen.

Mer information om lampliga kokkarl (kastruller, stekpannor, grillpannor osv.) finns pa Witts webbplats.

Touchkontrollen har sarskilda funktioner som hjalper anvandaren att laga mat med kocksensorn (&) (16).
Dessa funktioner &r tillgangliga beroende pa modell.

Sa hir aktiverar du en specialfunktion i en zon:
1. Valj forst funktion, darefter kommer decimalpunkten (4) att aktiveras pa effektnivaindikatorn (3).

2. Tryck nu pa kocksensorn ® (16). De pa varandra foljande trycken kommer att gé& igenom alla tillgéngliga
kockfunktioner i varje zon en efter en. Dessa funktioner visar aktiveringen med motsvarande lysdioder (17), @ m
(18), (19), (20) och (21). s

o o
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Om du vill avbryta en viss aktiv funktion kan du nar som helst trycka pa instaliningslisten (2) i motsvarande zon

for att valja den. Decimalpunkten (4) for effektnivaindikatorn (3) tands. Tryck sedan igen pa instéllningslisten (2)

for att stélla in en ny effektniva eller stanga av zonen. Alternativt kan du vélja en annan specialfunktion genom

att trycka igen pa kocksensorn(®) (16).

VARMHALLNINGSFUNKTION (beroende pa modell)

Den har funktionen stéller automatiskt in en Iamplig effektniva for att halla den tillagade maten varm.

For att aktivera den ska du vélja kokzonen och trycka pa kocksensorn @) (16) tills LED-lampan (17) vid ikonen %,/ a1,
tands. N&r funktionen &r aktiverad visas symbolen / pé effektnivaindikatorn (3).

Du kan nar som helst 8sidosatta funktionen genom att stanga av kokzonen, genom att &ndra effektniva eller
genom att vélja en annan specialfunktion.

SMALTFUNKTION (beroende pa modell)

Den hér funktionen bibehaller en lag temperatur i kokzonen. Den &r idealisk fér upptining av mat eller for att
langsamt smélta andra typer av livsmedel som choklad, smor osv.

For att aktivera den ska du vélja kokzonen och trycka p& kocksensorn ®)(16) tills LED-lampan (18) vid ikonen 10J/ -
tands. Nar funktionen &r aktiverad visas symbolen A pa effektnivaindikatorn (3).

Du kan nar som helst 8sidosatta funktionen genom att stanga av kokzonen, genom att &ndra effektniva eller
genom att vélja en annan specialfunktion.

SJUDFUNKTION (beroende pa modell)
Den hér funktionen gor det mojligt att halla maten sjudande.

Nar maten &r tillagad ska du vélja kokzonen och trycka pa kocksensorn ® (16) tills LED-lampan (19) vid
ikonen t™J/ €3 ténds. N&r funktionen &r aktiverad visas symbolen J pa effektnivéindikatorn (3).



Du kan nar som helst &sidosatta funktionen genom att stdnga av kokzonen, genom att &ndra effektniva eller
genom att vélja en annan specialfunktion.

SNABBUPPKOKNINGSFUNKTION (beroende pa modell)

Den hér funktionen aktiverar den automatiska tillagningskontrollen, vilken &r till stor hjélp vid tillagning av
pasta, ris, 4gg, kokt mat osv. Den &r endast tillganglig i zoner dér symbolen /¥ visas.

Villkor for kokkarlet

For att snabbuppkokningsfunktionen ska fungera korrekt maste du anvanda ett kokkarl som uppfyller féljande
villkor:

- En bottenstorlek sa néara kokzonens diameter som majligt.
- UTAN LOCK.
- Fyllt till mer &n halva sin volym med rumstempererat vatten (anvénd aldrig uppvarmt eller varmt vatten).

Underlatenhet att folja dessa villkor kommer att oméjliggéra korrekt kontroll 6ver tillagningen.

VARNING! Anvind inte den hir funktionen fér nagot annat tillagningsdndamal dn uppkokning av vatten. &
Anvand aldrig olja, eftersom det kan leda till 6verhettning och orsaka eld.

Aktivering av funktionen

For att aktivera funktionen véljer du kokzonen och trycker pé kocksensorn (®) (16) tills LED-lampan (20) vid

ikonen I/ & ténds. . A e o .
Nér funktionen &r aktiverad visas tecknet H pé& béde effektnivaindikatorn (3) och timerindikatorn (12). Ett rérligt segment kommer

att visas som indikerar att tillagningen ar under systemets kontroll.

Nar systemet registrerar att det bérjar att koka hors ett forsta pip. Passa pé att férbereda din mat for tillagning eller bakning
enligt dGnskemal.

Efter 30 sekunder kommer ett andra pip att hdras. Om du inte redan har gjort det ar det nu dags att placera maten i kokkarlet.
Efter det andra pipet kommer systemet att aktivera timern och stoppuret at dig sa att du kan styra hur Iange maten ska kokas.

30 sekunder efter att stoppuret har aktiverats kommer ett tredje pip att varna for att systemet fran det 6gonblicket kommer att
sénka effekten for att bibehalla en forsiktig och kontinuerlig kokning. Timern kommer att forbli aktiv fram till slutet av tillagningen.

Om sé& 6nskas kan du stidnga av timern och stélla in en tid for nedrakning och automatisk avstéangning av kokzonen (se avsnittet
timerfunktion).

Avaktivering av funktionen

Du kan nar som helst asidosatta funktionen genom att stdnga av kokzonen, genom att &ndra effektniva eller genom att valja en
annan specialfunktion.

SLIDE COOKING-FUNKTION (beroende pa modell)
Med den har funktionen kan du dela in den flexibla zonen i tre omraden (se figur 9) och aktivera en férdefinierad
effektkonfiguration. Den gér det majligt att lata kokkarlet glida fran ett omrade till ett annat, sa att man kan laga mat med den

effektniva som stéllts in fér den enskilda zonen.

Om du vill sl& pa funktionen maste du forst aktivera funktionen "Flexzon” (se avsnittet “Flexzonfunktion”).

Tryck sedan pa kocksensorn (16) @) tills LED-lamporna (21) péa ikonen A tands. Nar du gor det visar
effektnivaindikatorerna (3) tre segment som anger att du kan placera kokkéarlet.

Nar kokkérlet har placerats visas effektnivan automatiskt pa effektnivaindikatorerna (3):
Zon 1: effektniva 3
Zon 2: effektniva 5
Zon 3: effektniva 9

Du kan stanga av den har funktionen genom att stélla installningslisten (2) i Iage "0”.

FIG. 9
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GRILLFUNKTION (beroende pa modell)

Den har funktionen stéller in en automatisk effektreglering som ar lamplig for tillagning pa grillen.

Du aktiverar funktionen genom att vélja kokzonen och trycka pa kocksensorn (16) ® tills LED-lamporna (22)
ovanfér ikonen & tinds. Nar funktionen &r aktiverad visar effektnivéindikatorn (3) ett rérligt segment som
anger att kokkarlet forvarms. N&r denna fas ar avslutad visas tecknet j§ pa effektnivaindikatorn (3) och det
hdrs ett pip som anger att maten ska tillsattas.

Du kan nar som helst &sidosatta den har funktionen genom att stdnga av kokzonen, genom att &ndra
effektnivan eller genom att vélja en annan specialfunktion.

FUNKTIONEN PANNSTEKNING (beroende pa modell)
Den hér funktionen stéller in en automatisk effektreglering som &r 1amplig for att steka med lite olja eller sautera.

Du kan aktivera funktionen genom att vélja kokzonen och trycka pa kocksensorn (16) @) tills LED-lamporna (22) ovanfor ikonen .=J-
téands. Nar funktionen &r aktiverad visar effektnivaindikatorn (3) ett rorligt segment som anger att kokkarlet forvarms. Nar denna

fas &r avslutad visas tecknet & pa effektnivaindikatorn (3) och det hors ett pip som anger att maten ska tillsttas. Du kan nar

som helst asidosétta den héar funktionen genom att stdnga av kokzonen, genom att dndra effektnivan eller genom att valja en
annan specialfunktion.

FUNKTIONEN FRITERING (beroende p& modell)

Den hér funktionen stéller in en automatisk effektreglering som &r 1amplig for att fritera med mycket olja.

Du aktiverar funktionen genom att vélja kokzonen och trycka pa kocksensorn (16) (®) tills LED-lamporna (23)
ovanfor ikonen@] téands. Nar funktionen &r aktiverad visar effektnivaindikatorn (3) ett rorligt segment som
anger att kokkarlet férvarms. N&r denna fas &r avslutad visas tecknet H pé effektnivaindikatorn (3) och det
hors ett pip som anger att maten ska tillsattas. Du kan nér som helst &sidosatta den har funktionen genom att
sténga av kokzonen, genom att &ndra effektnivan eller genom att vélja en annan specialfunktion.

KONFITERINGSFUNKTION (beroende pa modell)
Den har funktionen staller in en automatisk effektreglering som ar lamplig for att konfitera.

Du aktiverar funktionen genom att vélja kokzonen och trycka pa kocksensorn ® tills LED-lamporna (25)
ovanfor ikonen®J tands. Nér funktionen &r aktiverad visar effektnivaindikatorn (3) ett rorligt segment som
anger att kokkérlet férvarms. N&r denna fas &r avslutad visas tecknet S pa effektnivéindikatorn (3) och det
hors ett pip som anger att maten ska tillsattas. Du kan nar som helst asidosatta den har funktionen genom att
stédnga av kokzonen, genom att &ndra effektnivan eller genom att vélja en annan specialfunktion.

POCHERINGSFUNKTION (beroende pa modell)

Den hér funktionen stéller in en automatisk effektreglering som &r 1amplig for att tillaga mat vid medelhdg
temperatur. Idealisk fér stekning av potatis for att gdra spansk omelett.

For att aktivera den ska du valja kokzonen och trycka upprepade ganger pa kocksensorn (&) (16) tills LED-
lampan (26) vid ikonen Q@ tands. Nar funktionen &r aktiverad visar effektnivaindikatorn (3) ett rorligt
segment som indikerar att systemet ar i férvarmningsfasen av kokkarlet. Nar denna fas &r avslutad visas ”a”
pa effektnivaindikatorn (3) och det ljuder en akustisk signal som anger att anvandaren ska tillsétta maten. Du
kan nar som helst asidosétta den har funktionen genom att stéanga av kokzonen, genom att dndra effektnivan

eller genom att vélja en annan specialfunktion.

FLEXZONFUNKTION (beroende pa modell)

Med den har funktionen ar det mgjligt att aktivera tva kokzoner sa att det arbetar tillsammans, att valja en
effektnivé och att aktivera timerfunktionen for bada zonerna.

For att aktivera den héar funktionen ska du trycka pa sensorn @/® (15). Genom att géra detta

téands decimaltecknen (4) foér de sammankopplade kokzonerna och vardet ”0” visas pa deras
effektnivaindikatorer (3). Timerindikatorn (12) visar tre segment som anger de aktiverade zonerna. Om din
modell har flera zoner med ”Flexzon” kan du vélja &énskad instalining genom att trycka p& sensorn @/® (15)
innan du staller in en effektniva for den valda zonen. Du kommer att ha nagra sekunder pa dig att utféra nasta
atgard, annars kommer funktionen att avaktiveras automatiskt (se figur 7).

Néar flexzonen ar vald kan du stélla in en effektniva genom att trycka pa installningslisten (2) for en av de
sammankopplade zonerna. Effektnivan och dess variationer visas samtidigt pa effektnivaindikatorerna (3) for
b&da zonerna. For att avaktivera den har funktionen ska du trycka p& sensorn /@(1 5) igen. Nér funktionen
ar avaktiverad rensas effektniva- och funktionsvérdena i de motsvarande kokzonerna.



SYNCHRO-FUNKTION (beroende pa modell)

Med den har funktionen &r det mojligt att aktivera tva kokzoner — som indikeras pa skarmen som "Synchro” —
sa att de arbetar tillsammans, samt att valja en effektniva och att aktivera timerfunktionen for bada zonerna.

Tryck pa sensorn (%) (14) for att aktivera den héar funktionen. Genom att goéra detta tédnds decimaltecknen (4)
fér de sammankopplade kokzonerna och vérdet “0” visas pa deras effektnivaindikatorer (3). Registrering av
kokkérlet kommer att ske i hela den sammankopplade zonen. Du kommer att ha nagra sekunder pa dig att

utféra nasta atgérd, annars avaktiveras funktionen automatiskt.

For att avaktivera den har funktionen ska du trycka pa sensorn () (14) igen. Nar funktionen ar avaktiverad
rensas effektniva- och funktionsvardena i de motsvarande kokzonerna.

SAKERHETSAVSTANGNING

Om en eller flera kokzoner pa grund av ett fel inte stdngs av kommer enheten att stédngas av automatiskt efter

en viss tidsperiod (se tabellen nedan).

Vald effektniva

Maximal funktionstid (i timmar)

1

10 eller 5 minuter, justerat till
niva 9
*beroende pa modell

Nar “sdkerhetsavstangningen” har intraffat visas ”0” om temperaturen pa glasytan inte &r farlig fér anvandaren
eller "H” om det finns risk for brannskador.

Kontrollpanelen vid kokzonerna ska alltid hallas torr och fri.

Om det uppstar problem med instéllningar eller om det férekommer oegentligheter som inte anges i
den hér bruksanvisningen ska man bryta strommen till apparaten och kontakta Witts kundtjanst.

FORSLAG OCH REKOMMENDATIONER

*Anvand kokkarl med tjock och helt plan botten.

*Dra inte kokkarlet dver glaset eftersom det kan skapa repor.

*Aven om glaset tal stotar fran stora kastruller eller stekpannor utan vassa kanter ska det helst undvikas.
*For att undvika skador pa glaskeramikhallen ska man undvika att dra kokkarlet 6ver glasytan samt hélla

kokkérlets botten ren och i gott skick.

*Rekommenderad diameter pa kokkarlens botten (se bladet pa s. 19).

Undvik att spilla socker eller sockerhaltiga livsmedel pa glaskeramikhillen, eftersom sockret kan
reagera med glaset och orsaka skador pa ytan.

RENGORING OCH UNDERHALL

For att halla spishéllen i gott skick ska den rengéras regelbundet med lampliga produkter och redskap efter att
den har svalnat. Detta goér det lattare att hélla den ren och férhindrar att smuts ansamlas. Anvéand aldrig starka
rengdringsmedel eller redskap som kan repa ytan, och anvand heller inte apparater som rengér med hjalp av

anga.

Latt smuts som inte har brant fast kan tas bort med en fuktig trasa och ett milt rengéringsmedel eller ljummet
tvalvatten. For svara flackar eller fett anvands en skrapa for glaskeramikhallar enligt tillverkarens anvisningar.
Slutligen kan inbréand smuts avldgsnas med en vass héllskrapa.
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Glansande metalliska missfargningar orsakas av kokkéarl med torra fettrester under bottnen eller p& grund av
fett mellan glaset och kokkéarlet under tillagning. Dessa flackar avlagsnas fran glaset med vatten och stalull av
rostfritt stal eller med ett sérskilt rengéringsmedel for glaskeramikhéllar.

Plastféremal, socker eller livsmedel med hég sockerhalt som har smalt pa spishallen maste tas bort
omedelbart med en skrapa. Metallsken uppstar nar kokkarl av metall dras 6ver glasytan. Det kan tas bort
genom noggrann rengdring med ett specialrengdringsmedel for glaskeramikhéllar, &ven om det kan vara
noédvandigt att upprepa rengoringen flera ganger.

Viktigt! Om det finns smalt material mellan glashillen och kokkérlet kan kokkérlet fastna pa glashallen. A
Forsok inte ta bort kokkarlet efter att det har svalnat, eftersom det kan forstora glaskeramikhallen.

Viktigt! Sta inte pa glaset och stéd dig inte pa det eftersom glaset kan ga sénder och orsaka A
personskador. Placera inte féremal pa glashéllen.

WITT forbehaller sig réatten att utféra sddana andringar i vara bruksanvisningar som anses nédvéandiga eller
anvandbara och som inte hanfér sig till vasentliga funktioner.

Anmarkningar om miljén

Symbolen pa produkten eller forpackningen anger att den har produkten inte kan behandlas som vanligt
hushallsavfall. Denna produkt maste lamnas till en &tervinningscentral for elektriska och elektroniska apparater.
Genom att sékerstélla att den har produkten bortskaffas pa ratt satt bidrar du till att undvika eventuella
negativa effekter pa miljén och manniskors héalsa som skulle kunna uppsta till féljd av felaktig hantering av

den hér produkten. For mer detaljerad information om atervinning av den har produkten kan du kontakta din
kommun, den lokala atervinningscentralen eller butiken dar du képte produkten.

Forpackningsmaterialen ar ekologiska och kan atervinnas till 100 %. Plastdelarna ar markta >PE<, >LD<,
>EPS< osv. Forpackningsmaterial ska bortskaffas som hushallsavfall i Iamplig behallare i din kommun.

Apparatens 6verensstdammelse med energieffektivitet:

Apparaten har testats i enlighet med standarden EN 60350-2 och det erhallna vardet i Wh/kg finns angivet pa
apparatens typskylt.

Féljande rad kan hjélpa dig att spara energi nir du lagar mat:

- Anvand om mdjligt ratt lock till alla kokkarl. Att tillaga mat utan lock anvander mer energi.

- Anvand kastruller och stekpannor med plan botten och en lamplig bottendiameter som passar storleken pa
kokzonen. Tillverkare av kastruller och stekpannor anger vanligtvis kokkérlets évre diameter, som alltid ar
storre an diametern pa bottnen.

- N&r du anvander vatten i tillagningen ska du anvanda sma méangder vatten for att bevara naringséamnena
i maten. Stall in den lagsta effektniva som behovs for tillagningen. Det ar onddigt att anvanda for hoga
effektnivaer, och det &r ett sléseri med energi.

- Anvand sma kokkarl till sma mangder mat.

Fels6kning

Innan du ringer kundtjanst ombeds du att kontrollera nedanstaende:

Spishéllen fungerar inte:
Kontrollera att strdomkabeln &r ansluten till det aktuella eluttaget.

Kokzonerna varms inte upp:
Kokkérlet ar olampligt (har inte botten med ferromagnetiskt material eller &r for litet). Kontrollera att en magnet
fastnar mot kokkérlets botten eller anvand ett stérre kokkéarl.

Ett surrande ljud hors i borjan av tillagningen pa induktionszonerna:

| kokkarl med tunn botten eller kokkarl som inte bestar av en enda del kan det uppsta ett surrande ljud som
ett resultat av energidverforing direkt till botten av kokkarlet. Detta &r inte ett fel, men om du &nda vill undvika
detta surrande ljud ska du sé&nka den valda effektnivan nagot eller anvanda kokkarl med en tjockare botten
och/eller som bestar av en enda del.

Touchkontrollen slas inte pa eller, om den &r paslagen, s fungerar den inte:

Ingen kokzon har valts. Kontrollera att du har valt en kokzon innan du stéller in den.

Sensorerna &r fuktiga och/eller dina fingrar &r fuktiga. Ytan pa touchkontrollen och/eller fingrarna ska vara
torra och rena. Blockeringen &r aktiverad. Hav blockeringen.

Ett flaktljud hérs under tillagningen och fortsatter aven efter att spishallen har stédngts av:

Det finns en flakt monterad i induktionszonerna for att kyla elektroniken. Flakten ar bara igdng nér
temperaturen i elektroniken &r mycket hég. Nar temperaturen sjunker sténgs flakten av automatiskt, oavsett
om spishallen ar paslagen eller avstangd.
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Symbolen '_" .visas pa effektnivéindikatorn for en kokzon

Induktionssystemet kan antingen inte hitta ndgot kokkarl pa kokzonen eller sa &r kokkérlet av olamplig typ.

Kokzonen stings av och meddelandet C81 eller C82 visas pa displayen:
Temperaturen i de elektroniska delarna eller glaset &r for hdg. Vanta en stund for att lata elektroniken svalna
eller avlagsna kokkarlet sa att glaset kan svalna.

Displayen pa en av kokzonerna visar C85:
Kokkarlet som anvénds &r av olamplig typ. Stang av spishéllen och sl& pa den igen och prova att anvanda ett
annat kokkarl.

Apparaten stings av och meddelandet C90 visas pa effektnivaindikatorerna (3):
Touchkontrollen registrerar att pa/av-sensorn (1) &r 6vertackt och att det inte gér att sla pa spisen. Ta bort
eventuella foremal eller vatskor fran kontaktytan samt rengor och torka av tills meddelandet forsvinner.

Apparaten stings av och meddelandet C91 visas pa effektnivaindikatorerna (3):

Touchkontrollen registrerar att Stop&Go-sensorn (6) ar Overtéckt och att det inte gar att sla pa spisen. Ta bort
eventuella féremal eller vatskor och se till att kontaktytan &r ren och torr. Tryck sedan tva ganger pa Stop&Go-
sensorn (6) for att ta bort meddelandet och aterga till normal drift.
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BESKRIVELSE AF KOGEPLADEN - BESKRIVELSE AV PLATETOPPEN - BESKRIVNING AV HALLEN -

KEITTOTASON KUVAUS - DESCRIPTION OF THE HOBS

Tekniske data Tekniske data Tekniska data

Type

Total effekt
Relativt
energiforbrug
for kogepladen,
ECkogeplade**
Forrest til
venstre
Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*
Booster*

Energiforbrug

EC,**

Bagerst til
venstre
Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*
Booster*

Energiforbrug

EC,**

Bagerst til
hojre

Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*
Booster*

Energiforbrug
EC,,**

Forrest til
hejre

Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*

Booster*

Energiforbrug
EC,**

Forreste
midterste
Minimum
bunddiameter pa
egnet kogegrej***
Normal*
Booster*

Energiforbrug
EC,**

Type

Total effekt

Relativt
energiforbruk
for koketoppen,
ECkoketopp**

Foran venstre

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk

EC,**

Bak venstre

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk

EC,**

Bak hoyre

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk
EC.,**

Foran heyre

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk
EC**

Foran midt

Min. diameter
pa egnete
kokekar***
Normal*

Med booster*

Energiforbruk
EC**

Typ

Total effekt

Energieffektivitetsklass
for hallen EChall **

Vanster, fram

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
ECON**

Vanster, bak

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
EC.**

Hoger, bak

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
EC.,**

Hoger, fram

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
EC,**

Mitten, fram

Min. storlek pa
lampligt kokkarl***

Normal*
Med booster*

Energiforbruk
EC,**

Tekniset tiedot

Volttia

Kokonaisteho

Keittotason
energiankulutus,
EC-keittotaso **

Etuvasemmalla
Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

Takavasemmalla
Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

Takaoikealla
Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

Etuoikealla
Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

Keskuksen
edessa

Minimitat sopiville
kattiloille***

Normaali *
Booster*

Energiankulutus
ECew**

*Den angivne effekt kan variere afhaengig af kogegrejets starrelse og materiale.

** Beregnet efter metoden til maling af ydeevne (EN 60350-2).

Technical
data

Type
Total power

Energy
consumption for
the hob EChob**

Front left
heating zone
Minimum
detection
Nominal power
Booster power

Energy
consumption
ECew**

Rear left
heating zone
Minimum
detection
Nominal power
Booster power
Energy
consumption
ECow**

Rear right
heating zone
Minimum
detection
Nominal power
Booster power
Energy
consumption
ECow**

Front right
heating zone
Minimum
detection
Nominal power
Booster power
Energy
consumption
ECow**

Front middle
heating zone
Minimum
detection

Nominal power

Booster power

Energy
consumption
ECow**

**% Minimum bunddiameter afhaenger af maengden af magnetisk materiale i kogegrejet.

FQ8V182220

FQ8VI82055
WES08FS

WIF804FSR
7200 W

185.1 Whikg

@ 280mm

@ 140mm

2100 W
2500 W

177.3 Whikg

228x405mm

@ 150mm

1750 W
2000 W

184.3 Whikg

228x405mm

@ 150mm

1750 W
2000 W

201.2 Whikg

@ 150mm

@ 90mm

1200 W
1600 W

183.4 Whikg

FQ6VI83224

FQ6VI83221
WIF604FSR

WEG08FS
7200 W

186.1 Whikg

@ 150mm

@ 90mm

1200 W
1600 W

183.4 Whikg

@ 215mm

@ 110mm

2100 W
3000 W

182,5

228x405mm

@ 150mm

1750 W
2000 W

184.3 Whikg

228x405mm

@ 150mm

1750 W
2000 W

201.2 Whrkg

FQ6V105222

EIP60

7400 W

194.7 Whikg

@ 210mm

@ 140mm

2000 W
2600 W

186.6 Whikg

@ 160mm

@ 100mm

1500 W
1800 W

194.9 Whikg

@ 210mm

@ 140mm

2000 W
2600 W

202.5 Whikg

@ 160mm

@ 100mm

1500 W
1800 W

194.9 Whikg
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REKLAMATIONSRATT

Det &r 3 ars reklamationsratt som géller som reklamationsréatt p& fabrikations- och materialfel pa din nya
produkt, géllande fran dokumenterat inképsdatum. Garantin omfattar material, arbetslon och bilkorning. Vid
kontakt angdende service bor Ni upplysa om produktens namn och serienummer. Dessa upplysningar finns
pa typskylten. Skriv eventuellt ner denna information har i bruksanvisningen sa har Ni dem till hands. Det gor
saker enklare for servicemontéren att finna de korrekta reservdelarna.

Reklamationsrétten tacker inte:

® Fel och skador som inte ar fabrikations- och materialfel

e Vid brist p& underhall - inkluderar ocksa brist pa rengéring av produkten

¢ Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten

¢ \/id transportskador nér produkten ar transporterad utan korrekt emballage

® Om det har anvéants reservdelar som inte ar original

e Om anvisningarna i bruksanvisningen inte foljts

e Om inte installationen ar gjord som anvisat

e Om inte auktoriserad personal utfort installationen eller reparationen av produkten
e Defekta lampor

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterforséljarens leverans hos kunden, ar uteslutande en sak mellan
kunden och aterforséljaren. Vid tillfalle dar kunden sjalv har statt for transporten av produkten, patar sig
leverantéren ingen forpliktelse i férbindelse med eventuell transportskada. Eventuella transportskador ska
anmalas omgaende och senast 24 timmar efter att varan ar levererad. Annars kommer kundens krav att bli
avvisat.

Ogrundade servicebes6k

Om man tilkallar en servicemontor, och det senare visar sig att man sjélv kunnat atgérda felen, genom att folja
anvisningarna hér i bruksanvisningen, eller genom att byta en sakring i sékringsskabet, aligger det kunden att
sjalv betala for servicebesoket.

Kommersiella inkop

Kommersiella inkGp &r varje kop av apparater som inte ska anvandas i ett privat hushall utan anvandas till
affarsmaéssigt eller liknande andamal (restaurang, café, kantin etc.) eller anvandas till uthyrning eller annan
anvandning som omfattar flera anvandare.

| férbindelse med kommersiellt inkdp géller ingen garanti eftersom denna produkt uteslutande er framstéllt for
privata hushall.

SERVICE

Service ska rapporteras till var servicepartner Centralservice. http://service.witt.dk/service/se/Appliances/

Service.aspx

Tel. +46 0852508480

e Formuléaret fylls i av aterforsaljaren eller slutanvandaren.

e Centralservice hanterar saken.

¢ Fabrikat, modell, serienummer, ev. produktnummer, inkdpsdatum, aterférséljare, felbeskrivning,
kundupplysningar, ska anges.

Med forbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterforséljaren kan inte hallas ansvariga for produkt- och/eller personskador, om
sékerhetsanvisningarna inte foljs.

Garantin bortfaller om anvisningarna inte foljs.
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